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Mencion Legal: Este estudio, encargado por la Organizacion Interprofesional del Vino de Espafia,
pretende ser una guia util para el sector encaminada a un mejor funcionamiento interno del mismo y en
modo alguno los datos contenidos en el estudio se pueden interpretar como referencias de precios medios.

El presente informe se ha elaborado con el maximo respeto a los principios y reglas que se derivan del
Derecho de la Competencia y, en ningln caso, tiene como finalidad la alteracién de la competencia entre los
viticultores. A este respecto, se ha de apuntar que los costes de produccién de la uva se han presentado con
cierto grado de detalle pero, al mismo tiempo, de forma suficientemente agregada y dentro de los limites
gue exige el Derecho de la Competencia para evitar cualquier riesgo de distorsidn de la competencia y un
posible incumplimiento. Ademas, como el propio informe indica, ciertos costes no se han podido facilitar ni
con un grado de detalle limitado por las dificultades que conlleva el tratamiento de los mismos, lo que ha
obligado a considerarlos de manera totalmente agregada.

Adicionalmente, existe una amplia heterogeneidad de precios, costes, calidades y modelos de produccién en
el mundo del vino que se refleja en la produccidn de uva. En este sentido, esta variabilidad en la produccién
de uva da lugar a la existencia de diferencias muy significativas entre sistemas de produccién y cultivo,
territorios productivos, etc. Esto redunda a su vez en la significativa heterogeneidad de los costes de
produccidn entre los viticultores, lo que también se reconoce y se sefiala en el propio informe.

El informe no ofrece ninglin dato que pueda ser usado para homogeneizar precios, costes o comportamientos
competitivos de los viticultores, sino una herramienta para ayudar a cada viticultor a analizar individualmente
los propios elementos de su produccion y detectar aquellos en los que pueda introducir mejoras y ser mas
competitivo. Por ello, las informaciones y datos que se proporcionan en el estudio no hay que tomarlos ni
utilizarlos aisladamente sino siempre ponerlos en contexto con los objetivos del estudio y la metodologia
empleada para su completa comprensidn y evitar interpretaciones erréneas.

Por ultimo, cabe destacar que con las modificaciones introducidas en la Ley de la Cadena Alimentaria (por la
Ley 16/2021, de 14 de diciembre, por la que se modifica la Ley 12/2013, de 2 de agosto, de medidas para
mejorar el funcionamiento de la cadena alimentaria), se introdujo la obligatoriedad, a lo largo de toda la
cadena, de que los precios de los productos agroalimentarios deben calcularse respecto a “factores objetivos,
verificables, no manipulables y expresamente establecidos en el contrato”, y deben cubrir los costes efectivos
de produccidn. La norma, en definitiva, persigue evitar la destruccién de valor a lo largo de la cadena
agroalimentaria, y asi se menciona en el texto (articulo 12 ter). El precio de compraventa de uva se debe fijar
en contrato tras la negociacion de las partes y considerando los costes efectivos de produccién del operador
en cuestion.

De ahi que el modelo de calculo de costes (hoja de célculo) utilizado para la recogida de datos del estudioy a
disposicidn de los operadores (Anexo 5), puede ser de utilidad para que los viticultores puedan estimar sus
costes de produccién propios, y respeta también en toda su extensidn los principios y reglas de Derecho de
la Competencia. Este modelo es una guia general que cada viticultor que voluntariamente desee usarlo debe
utilizar y adaptar en funcidn de sus propios costes de produccidn, y de sus necesidades concretas.
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1. Introduccidn

El conocimiento de los costes de produccidn de uva para vinificacion en Espafia tiene una
gran importancia para el sector vitivinicola, ya que aporta transparencia a la actividad
viticola y mejora la gestion productiva y comercial del vifiedo. En los ultimos afios se han
puesto en marcha algunas iniciativas para recopilar datos sobre costes de produccién de
uva, que pudiesen complementar la informacién oficial al respecto. Se han utilizado para
ello distintas metodologias y enfoques.

El trabajo que se presenta en este informe contiene los resultados de la segunda fase del
proyecto que desde hace afios lleva a cabo la Organizacion Interprofesional del Vino de
Espafia (OIVE) para realizar estimaciones de costes de produccion de uva para vinificacién.
Esta segunda fase supone un importante avance respecto al estudio realizado con
anterioridad, que se puede encontrar en el sitio web de Ila OIVE
https://www.interprofesionaldelvino.es/publicaciones/estudio-de-costes-de-
produccion-de-uva/.

La metodologia utilizada se basa en un enfoque analitico de costes, y utiliza informacién
tomada directamente de los viticultores con un muestreo y analisis cuidadosamente
planificado. El trabajo ha sido desarrollado por un equipo de trabajo de la Universitat
Politecnica de Valéncia y que ha contado con expertos de toda Espaiia en viticultura,
economia y analisis de datos para la realizacién del trabajo.

En el informe referenciado de la Fase | del proyecto puede encontrarse un andlisis de los
datos recopilados en esa primera parte de la iniciativa. En esta segunda fase se han
realizado mejoras en el plan de muestreo, en el cuestionario de recopilacion y en el
calculo de indicadores. Este informe integra la informacién de las dos fases y puede leerse
de manera separada al primero, de manera que, por una parte, recoge de nuevo el
enfoque metodoldgico utilizado con las actualizaciones correspondientes y por otra
presenta informacidn mas precisa y representativa.

En el Capitulo 2 describe brevemente el proyecto que la OIVE ha puesto en marcha para
la estimacidn de costes de produccion de uva para vinificaciéon; en el Capitulo 3, se detalla
el enfoque general y se justifica la base metodoldgica que sustenta el estudio; en el
Capitulo 4 se presenta la forma en que se ha realizado el trabajo de campo, como uno de
los elementos fundamentales del trabajo; en el Capitulo 5 se presentan los resultados mas
importantes, cuya lectura puede ser complementada con el contenido de los anexos que
incluyen los detalles de los resultados globales; finalmente el Capitulo 6 presenta las
conclusiones mds importantes y una exposicion de posibles lineas de trabajo futuras.
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2. El proyecto de la OIVE para la estimacion de costes de
produccién de uva para vinificacion

2.1. Justificacion

Espafia es el pais que tiene mds superficie de vifiedo en el mundo (OIV, 2020). En Espaiia,
como ocurre en otras partes del mundo, los vifiedos estdn planteados con criterios muy
variables que responden, por una parte, a las condiciones naturales, y por otra, al
importante papel de los factores histéricos, culturales, industriales y comerciales que han
potenciado determinadas zonas en detrimento de otras (Tonietto et al, 2012).

Los factores de produccion viticola determinan las posibilidades totales que ofrece un
determinado sistema viticola, o bien, el reparto entre crecimiento vegetativo, produccién
y calidad de la cosecha. En una situacién concreta, el potencial depende de la interrelacion
clima-suelo-planta y de las modificaciones que sobre este sistema impone el viticultor con
las técnicas de cultivo, adecuando a su conveniencia los aspectos menos favorables. Con
un cultivo racional y equilibrado entre los componentes de la produccién se puede
conseguir mayor eficiencia del sistema que mejora la competitividad del producto.

En general, los elementos del clima estdn condicionados por la situacién geografica y las
formas del relieve y ambos, junto con el resto de los elementos del medio natural y los
factores socioecondmicos y humanos, determinan la distribucién del vifiedo.

Técnicas de cultivo

Objetivos del viticultor

Produccidon

Normativas

Figura 1. Principales factores de la produccidn viticola

El relieve peninsular se caracteriza por importantes contrastes debido, no sélo a las
estructuras formadas durante su historia geoldgica, sino también a su situacion entre dos
dominios climaticos tan diferentes, como son el atlantico y el mediterraneo. En este
espacio alternan cordilleras de relieves enérgicos con macizos de altitudes medias y
formas suaves separados por depresiones mads llanas que a veces constituyen valles y
fondos de indudable interés agricola y, mas concretamente, viticolas. Uno de los
elementos del medio de primordial importancia para explicar la distribucién del vifiedo
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es sin duda la naturaleza de la roca, es decir, la litologia asociada a la estructura e historia
geoldgicas. En Espafia se pueden distinguir tres conjuntos de unidades, que condicionan
el uso del suelo para actividades viticolas: el Macizo Hercinico, los sistemas alpinos y las
depresiones. En (Tonietto et al, 2012) puede encontrarse un detallado analisis de estos
suelos y como la produccion viticola queda condicionada por ellos y por su clima.

Una gran parte del vifiedo se localiza en el nucleo central de la peninsula, en la meseta
norte, en la meseta sur y en sus estribaciones. Ademas, existen plantaciones en los valles
de los principales rios y en los de sus afluentes. En cada una de las cuencas existen
afluentes que tienen valles con orientaciones y exposiciones diversas con lo que se
producen grandes variaciones de climas y de suelos. También se cultiva en ciertas zonas
costeras por lo que podemos encontrar vifiedos desde el nivel del mar hasta los 1.800 m.
de altura (Tenerife). La amplitud de altitudes y latitudes, combinada con la gran
variabilidad de situaciones, localizaciones, orientaciones y exposiciones de los vifiedos en
climas y suelos tan diferenciados y con una riqueza varietal enorme da lugar a la gama de
tipos de vino mas variada del mundo.

La mayoria de las regiones viticolas espafiolas se caracterizan por tener una estacién
estival muy larga, con una elevada insolacién y temperaturas altas en primavera-verano,
gue dan lugar a integrales heliotérmicas también muy altas que permiten una buena
maduracién incluso de las variedades de ciclo mas largo. Asimismo, las lluvias son escasas
y con una mala distribucién estacional, de manera que durante el periodo de actividad
vegetativa las precipitaciones son casi inexistentes y en general la humedad relativa es
muy baja; por todo ello el déficit hidrico es muy pronunciado. Ademas, hay otro factor
climatico que limita los rendimientos, son las heladas primaverales, en gran parte
provocadas por las elevadas altitudes (p.e.: 600-950 m en la meseta) en que se cultiva la
vid, en tanto que las heladas invernales no producen dafios importantes, ni tampoco las
granizadas, aunque éstas presentan problemas en determinadas zonas, aunque bastante
localizadas.

Asi pues, la variabilidad del clima viticola de las regiones productoras de Espafia es un
factor natural importante de la diversidad, tipicidad y calidad de las uvas para la
elaboracidn de vinos en las distintas regiones vitivinicolas, en interaccidén con los suelos,
variedades, sistemas de cultivo y que incide claramente en la productividad
(kilogramos/hectarea) y en las caracteristicas de la uva y, por tanto, en sus costes de
produccién.

Finalmente, también es importante sefialar que, en los ultimos tiempos, estdn surgiendo
y consoliddandose nuevas tendencias en las plantaciones de vifiedos que tienen como
objetivo hacer los cultivos mds competitivos, con posibilidad de incrementar los
rendimientos y la mecanizacidn, y posibilitar la introduccién de variedades mas sensibles
a estreses hidricos o térmicos. Entre ellos se encuentran (Tonietto et al, 2012): a) material
vegetal: cambios de variedades y uso de selecciones clonales; b) incremento de la
superficie de vifiedo en regadio; c) sistemas de conduccién en espaldera e intensificacion
del cultivo; d) vifiedos ecoldgicos y d) desarrollo sostenible. El estudio también ha
considerado estos condicionantes en el disefo y en el trabajo de campo.
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2.2. El proyecto

La OIVE, consciente del impacto positivo que tendria tener datos precisos y fiables sobre
costes de produccidon de uva para vinificacion para fomentar practicas eficientes de
gestidn viticola y como herramienta de ayuda a la toma de decisiones, ha impulsado
desde 2017 una serie de iniciativas para, por una parte, desarrollar una metodologia (Fase
0) y, por otra, testarla, aplicarla y realizar estimaciones (Fases 1y 2) de estos costes. El
proyecto en marcha se ha desarrollado, por tanto, en tres etapas. El presente documento
es el resultado de la tercera etapa del proyecto.

Lo expuesto anteriormente sobre los multiples factores que inciden en la produccién de
uva y su variabilidad intrinseca observada en Espafia, hace necesario un planteamiento
metodolégico sélido y adecuado. Ademas, esa enorme variabilidad hace necesario
disponer de un numero elevado de datos que sustenten las estimaciones.

Por todo ello, una vez terminada la primera etapa en la que se realizd un estudio
preliminar de factibilidad y metodologia (Fase 0) para el calculo de costes en 2018, la OIVE
puso en marcha una Fase 1 del proyecto en 2019 en la que ya se desarrollé la metodologia
y se puso en marcha el modelo de costes por actividades. En esta fase se tomaron 82
muestras desde abril hasta agosto de 2019. La metodologia, el cuestionario y la forma de
toma de datos se mostraron adecuados para el estudio por lo que en la Fase 2 se mantuvo
el enfoque y la metodologia y se disefid un muestreo mds ambicioso y complementario al
primero; el cuestionario se revisé para introducir mejoras en su uso, pero de manera que
los datos recogidos pudiesen ser comparados en el andlisis.

200 muestras

.
Fase 1
82
Fase 0
Estudio preliminar de factibilidad y metodologia
2017-2018
Fase 1

Desarrollo de un modelo de costes por actividades y primera toma de muestras
Numero de muestras: 82
Periodo de toma de informacidn: abril 2019-agosto 2019

Fase 2

Mejoras en el modelo y segunda toma de muestras
Numero de muestras: 118

Periodo de toma de informacidn: julio 2021-enero 2022
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3. Enfoque general y principios metodoldgicos

El cdlculo de los costes de produccidn de un sector agricola, en general, si se realiza a gran
escala, constituye un desafio técnico y metodoldgico ya que requiere utilizar un modelo
gue cumpla cuatro condiciones:

- Ser riguroso, permitiendo la incorporacién de todos los factores de produccién
empleados con sus respectivos precios,

- Ser operativo, permitiendo la comprension y colaboracion de los viticultores
profesionales interesados,

- Ser util para entender el origen de las diferencias de costes entre los distintos
modelos productivos viticolas, v,

- Ser funcional como herramienta de gestion y planificacion, permitiendo realizar
analisis, comparaciones y simulaciones.

Con el objetivo de conseguir cubrir estos requisitos se ha elegido un enfoque
metodoldgico basado en un modelo analitico de costes. Este modelo se complementa con
un disefio muestral adecuado y un cdlculo de indicadores que tenga en cuenta la
naturaleza de la variabilidad de los datos. Todo el disefio se concreta en un enfoque del
trabajo de campo con toma directa de informacién. En este apartado se describe el
enfoque general del proyecto y en el apartado 4 se presentan los detalles de la
metodologia del trabajo de campo.

3.1. El modelo analitico de costes

Un estudio de costes de produccidn de uva para vinificacién en Espaia se puede abordar,
a priori, desde dos perspectivas metodoldgicas diferentes: la primera, como un estudio
de los costes de produccién reales de un grupo de viticultores y, la segunda, como un
estudio de lo que cuesta producir uva para vino en cada zona y sistema productivo, a
precios de mercado, a partir de los datos aportados por un conjunto de viticultores.
Aunque pueden parecer similares, existe una diferencia significativa entre ambos
enfoques.

El primero consiste en determinar los costes de cada viticultor teniendo en cuenta todos
sus activos, la intensidad de uso de estos, el precio de adquisicidn de los que constituyen
bienes de capital (por ejemplo, maquinaria), el coste de la mano de obra (tanto propia
como contratada, incluido el coste de oportunidad de los factores propios) y los costes
financieros, entre otros. El segundo consiste en identificar todas las actividades de cultivo
asignandoles su precio de mercado, no los precios internos que les puede asignar su
titular.

El método que se propone para realizar este estudio es el segundo, que consiste en
determinar los costes de produccién de uva para la elaboracién de vinos en Espafia,
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teniendo en cuenta las principales zonas y sistema productivos. En particular, este
objetivo se expresa en un modelo de costes ad hoc integrado por tres componentes:

1. Los costes por actividades, incluido el de la gestion de la explotacidn viticola,
utilizando como precio unitario de los factores de produccion su coste actual de
mercado en la zona.

2. Los costes de amortizacidn de la vifia, utilizando como valor el coste actual de
la plantacién (incluido, en su caso, el de la espaldera u otro sistema de conduccién
y, si lo hubiere, el sistema de riego).

3. Los otros costes asociados al cultivo.

Costes de
Actividades

Costes de

amortizacién

Otros costes

Figura 2. Tipos de costes considerados en el estudio

3.2. Los costes por actividades

Esta eleccion metodoldgica tiene sélidos fundamentos tedricos. A la hora de elegir un
sistema de imputacidn de costes es necesario establecer con caracter previo el objetivo
de coste. Dicho objetivo se define como aquel elemento del cual se desea realizar una
medicion separada de su coste (Horngren y Foster, 2007). Ejemplos clasicos son el coste
del producto o el servicio, pero también pueden ser el coste de un proyecto determinado,
de un cliente, de una actividad, de un departamento, etc.

Un sistema de imputacién de costes tiene por objeto determinar el coste del objetivo de
coste. Para ello, como paso intermedio, se realiza una clasificacidn de los costes. Segun la
Asociacion Espafiola de Contabilidad y Administracién de Empresas, en su manual “La
Contabilidad de Gestion en las Empresas Vitivinicolas” (AECA, 1999a, 1999b), los costes
de una empresa vitivinicola se pueden clasificar de tres formas distintas:

- Costes segun su naturaleza. Son los costes bajo la denominacion recibida en el
Plan General de Contabilidad: costes en consumo de mercaderias, consumo de
materias primas, servicios exteriores, amortizacion de inmovilizado, costes de
personal, costes financieros, servicios exteriores, etc. Si bien permiten conocer la
importancia relativa de los mismos dentro de la estructura de costes de la
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empresa, la clasificacién de los costes segln su naturaleza no resulta definitiva en
la determinacién del coste del producto/servicio.

- Costes directos e indirectos. Esta clasificacion cobra sentido cuando,
previamente, se ha definido el objetivo de coste. Es decir, un coste no es directo
o indirecto per se, sino en funcién de cual es el objetivo de coste. Los costes
directos son aquellos que se pueden asignar de manera inequivoca al objetivo de
coste, mientras que los costes indirectos precisan de criterios de reparto
subjetivos, que no arbitrarios, para ser asignados (AECA, 1999a). Por lo tanto, la
asignacion de los costes directos al objetivo de coste no representa mayor
problema. Son los costes indirectos los de mas dificil imputacidn a éste y, en ultimo
término, los responsables finales de la aplicaciéon de un sistema de calculo de
costes.

- Costes fijos o variables. Esta clasificacidon atiende a la relacién del coste con el
nivel de actividad de la empresa u organizacién. El coste fijo no guarda, en
términos generales, relacidn directa con el volumen de produccién, mientras que
el coste variable esta directamente relacionado con la actividad desarrollada en la
produccién.

La clasificacién de costes se realiza como paso previo a la aplicacidon de un sistema de
calculo de costes. Es decir, antes de calcular el coste del producto o del servicio se
clasifican los costes de la empresa en directos, indirectos, fijos, variables, etc. Ademas de
esta funcién, la clasificacién de los costes también puede atender a otros criterios. Por
ejemplo, la gerencia puede estar interesada en conocer el punto de equilibrio de la
empresa, para lo que se hace necesario separar los costes fijos de los variables (Rosanas
y Ballarin, 1994).

Los Unicos sistemas de cdlculo de costes admitidos por la legislaciéon contable espanola
son los de costes completos (AECA, 1999a), que son aquellos donde ademas de los
directos también se imputan los costes indirectos. Dentro de esta familia de sistemas de
costes, uno de los especialmente recomendados para el caso de las empresas vitivinicolas
es el sistema de coste basado en las actividades (ABC, por sus siglas en inglés Activity
Based Costing), del que existen precedentes en su aplicacidn al sector vitivinicola espafiol
(Gonzélez-Gémez y Morini-Marrero, 2007). En los sistemas tradicionales de imputacién
de costes, no se realiza necesariamente el reparto de los costes indirectos teniendo en
cuenta los factores que originalmente causan esos costes. El sistema ABC constituye, a
este respecto, un cambio de paradigma, ya que se asume el principio de que las
actividades son las causantes del coste, mientras que el producto es quien consume las
actividades.

Este sistema influye en la clasificacién de los costes, puesto que ya no es necesario
clasificar un coste como indirecto respecto del producto o servicio. Los costes indirectos
son absorbidos por las actividades, ya que muchos de ellos pueden tener la consideracién
de coste directo a la actividad y, por tanto, su asignacidn resulta inequivoca e inmediata.
Posteriormente, es el producto quien consume la actividad y, con ello, su coste (Ripoll-
Feliu, 1996).

10
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Otra ventaja del sistema ABC es que facilita la gestidén de los costes, pues como resultado
intermedio permite conocer el coste de las diferentes actividades llevadas a cabo por el
viticultor. Permite identificar el origen del coste y calcular el valor neto que puede afiadir
a su producto (Ribaya, 1999); ademas, ayuda a determinar qué método o sistema de
cultivo es mas deseable para mejorar la rentabilidad de la explotacion. Adicionalmente
posibilita realizar un anadlisis de sensibilidad, ya que el viticultor puede estimar de
antemano el impacto que sobre los costes y la viabilidad econémica de la explotacién
tiene el incremento en el precio de un factor de produccién, la variacién en su intensidad
de uso o el niumero de veces que repite una actividad.

Finalmente, el sistema de costes ABC resulta mas intuitivo y cercano al viticultor, pues
para su implementacién se hace necesario definir las diferentes actividades llevadas a
cabo por el viticultor, asi como los recursos humanos y materiales empleados en esas
actividades.

Por todas estas razones, se considera que la metodologia de costes por actividades es la
mas idénea para fundamentar el proyecto de la OIVE de calcular los costes de produccién
de uva para vinificacién en Espafa. Esta técnica imputa un coste a todas las tareas
necesarias para producir uva, lo que permite una mejor comprensiéon del proceso
productivo por parte del viticultor, facilita la comparacidn entre los diferentes sistemas
de manejo de la vid y permite hacer simulaciones de variaciones de costes.

Se contemplan tres tipos de actividades:

- Tipo A: Las que emplean unicamente mano de obra o son muy intensivas en este
factor. A esta categoria pertenecen, por ejemplo, la poda invernal (mano de obra
mas tijera de podar) y la poda en verde. Para calcular su coste se tiene en cuenta
el precio unitario de lamano de obra en la zona (€/hora, todos los gastos incluidos)
y el nimero de horas empleadas para su realizacion por hectarea. Normalmente
se realizan una sola vez al afio.

- Tipo B: Las que emplean conjuntamente mano de obra y maquinaria, y los costes
de ésta ultima son relativamente elevados, ya que conllevan maquinaria costosa.
A esta categoria pertenecen, por ejemplo, labores de cultivo como el pase de
cultivador o la vendimia mecanizada. Para calcular su coste se tiene en cuenta el
precio unitario del servicio completo (mano de obra y maquinaria) en la zona
(€/hora), el numero de horas empleadas por hectéreay, si procede, el nUmero de
veces que se realiza esa tarea.

- Tipo C: Las que emplean simultdneamente mano de obra, maquinaria y materias
primas o consumos intermedios. A esta categoria pertenecen, por ejemplo, las
aplicaciones de fertilizantes o los tratamientos fitosanitarios. Para calcular su
coste se tiene en cuenta, por un lado, el precio unitario del servicio completo de
aplicacidon (mano de obra y maquinaria) en la zona (€/hora) y el nimero de horas
por hectdrea y, por otro, el coste de la materia prima, teniendo en cuenta tanto
su precio unitario como la cantidad empleada.
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El formulario que se disefid para la recopilacion de la informacién clasificd cada una de
las actividades en alguna de estas tres tipologias.

3.3. Lavaloracion de los activos y los factores de produccion

El segundo principio de la metodologia propuesta consiste en valorar los factores
productivos y activos empleados en la produccién de uva a su precio actual de mercado
y no a su precio histérico de adquisicion. Para ello se supone que el productor contrata o
alquila todos los bienes y servicios necesarios para producir uva. Se trata de un supuesto
limite (aunque en mayor o menor grado muchos viticultores contratan servicios externos
para algunas actividades, por carecer de recursos propios para realizarlas) pero es util
operativamente y sélido formalmente.

En primer lugar, este criterio se ajusta a los requisitos del sistema de costes y se adapta a
todos los modelos de produccidn vitivinicola. En segundo lugar, se reconoce su validez en
el Documento 19 de AECA "La Contabilidad de Gestidn en las Empresas Vitivinicolas", en
el que se recoge el concepto "fair value" entendido como valor justo, aunque en la
actualidad las Normas Internacionales de Informacién Financiera (IFRS), en su articulo 13,
lo han traducido como "valor razonable", que se emplea de forma habitual en el dmbito
contable. En tercer lugar, se recurre a este método de valoracion debido a que existe una
alta dispersién en los precios de adquisicidn de activos viticolas, y dado que muchos de
ellos pueden haber quedado obsoletos (bien por ser superiores o inferiores a los valores
actuales de mercado), resulta pertinente estimar el valor razonable (fair value) de los
activos acudiendo al precio medio (sin IVA) que en la actualidad tendria su adquisicion El
IVA no se incluye como coste, ya que cuando se soporta el IVA se compensa con el IVA
repercutido, y el balance a favor o en contra se salda con Hacienda; esto es, la empresa
no obtiene beneficio ni pérdida por el IVA. Sin embargo, se puede tener en cuenta a
efectos del coste afiadido que supone para los agricultores acogidos al régimen especial
en agricultura del IVA.

Esta eleccidn se ve reforzada porque el objetivo del estudio no es determinar el coste con
fines fiscales sino estimar el coste de produccion actual del kilo de uva (y hectdrea de
produccién), para lo que resulta razonable preguntarse por el precio actual de los
diferentes factores de produccidn necesarios para su elaboracién, y no por lo que
pudieron costar a un productor u otro en funcién del afio en que lo adquirieron. Este
criterio es especialmente util para resolver el problema de asignar un coste a la utilizacién
de la maquinaria.

A los costes por actividades se aflade un coste de gestidon que se estima como el 5% de
estos costes.

Este método es también pertinente para poder estimar los costes de amortizacion del
vifiedo, que se pueden descomponer en tres apartados:
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1. El vifledo, para lo que se establece un modelo estandar basado en las
caracteristicas de la vifia que se esta analizando y, en su caso, en lo usual en las
nuevas plantaciones que se hacen en la zona. Esto incluye, basicamente:

a. La preparacion del suelo (puede incluir labores diversas asociadas al
desfonde como roturacién, subsolado, despedregado, desinfeccién vy
abonado o estercolado de fondo),

b. la compra de la planta,

¢. sucolocacion, y

d. los pases de cultivador necesarios para nivelar el terreno.

Eventualmente, se puede afiadir en esta partida la compra y colocacién de un tutor

para asegurar el adecuado crecimiento y consolidacién de la planta, y la compra y

colocacién de un protector contra los ataques de conejos y otros animales.

2. Ensucaso, la espaldera. Esto supone:
a. La compra del material (postes y alambres) y
b. su montaje.

3. En su caso, el riego. Como en el caso de la viiia, se considera un modelo de
instalacidon estdndar que puede ser valido tanto en caso de instalacién propia
como en el de comunidades de regantes. Se excluye el andlisis de alternativas
gue responden a soluciones tecnoldgicas y econdmicas que van mas alla del
objeto de este estudio (como pueden ser la de emplear energia eléctrica o
fotovoltaica o la de construir o no instalaciones de acumulacion como balsas),
considerandose tan solo la opcién mas usual. Para ello, se consideran los
siguientes conceptos basicos:

a. Inversién en el sondeo y cabezal.
b. Inversidn en red de distribucidn.
¢. Inversién en red de la parcela.

El periodo de amortizacion que se ha utilizado en los calculos de todos estos activos de es
de 25 afios.

3.4. Otros costes

El modelo contiene un tercer componente de costes que agrupa a aquellos que no
corresponden a actividades ni a amortizacién del vifiedo y sus infraestructuras asociadas.
Estos costes dependen de la zona y del modelo de viticultura, por lo que tienen distintos
valores, e incluso pueden ser cero. Se trata del seguro de cosecha, el impuesto de la
propiedad rustica (IBl), si procede, la pertenencia a una Denominacion de Origeny, en su
caso, el gasto de arrendamiento u otros.

3.5. El método de recogida de los datos
Los datos se han recopilado a través de un formulario implementado en una hoja de

calculo que contiene todos los parametros necesarios para conocer los costes. La unidad
de andlisis es una vifia o parcela de una explotacién viticola, ya que es usual que un
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viticultor profesional gestione simultaneamente distintas parcelas con distintas
caracteristicas agrondmicas que influyen en los costes de cultivo.

Los datos recopilados sobre los que se articulara el cdlculo de costes son:

o los precios unitarios de los bienes y servicios empleados en las distintas
actividades, que suelen ser los mismos para una misma explotacién e, incluso,
entre explotaciones vecinas,

o laintensidad de utilizacidn de los factores de produccion, que puede variar entre
vifias de una misma explotacidn, y por supuesto entre unos viticultores y otros,
incluso de la misma zona,

o el ndmero de veces que se realiza una actividad (incluido el cero) que, como en el
caso anterior, puede variar entre vifias de una misma explotacion, y por supuesto
entre unos viticultores y otros de la misma zona.

Este método cumple el criterio bdsico de un modelo de costes de produccién en
viticultura, que debe ser su capacidad para reflejar la heterogeneidad de sistemas de
gestion y explicar la elevada variabilidad —enddgena y exégena— de los pardmetros de
costes.

El formulario utilizado en la Fase Il del estudio de costes se puede encontrar en el Anexo

5. En el apartado siguiente se presentan de modo resumido los parametros que fueron
incluidos para calcular los costes totales.

3.6. Los parametros medidos

En cada uno de los tres componentes (actividades, amortizacion y otros) se incluyeron
una serie de parametros que luego se concretaron en items concretos sobre los que se
evaluaban los costes. Se presentan de forma resumida a continuacién agrupados por

actividad o tipologia.

Tareas y Operaciones realizadas en el viiedo

14



Estudio de costes de produccioén de uva para la elaboracidn vinos en Espaiia

27. Espergurado y escarda

19. Mantener la espaldera (reparacion o 21. Prepodar (mecénica) 28. Aplicar abono organico
sustitucion de alambres y postes) ' - . 33. Despuntar (maquina 0 mano)
22. Podar y retirar la madera 29. Aplicar fertilizante quimico al
20. Atar varas margen de la fertirrigacion 34. Desnietar
23. Colocar sarmientos para recogida
26. Manejo de alambres y vegetacion: 35. Deshojar (mano o méaquina)
bajar y subir alambres 24. Retirar y eliminar sarmientos

36. Quitar tallos, rebrotes o sarmientos bajeros

38. Aclarar racimos

25. Labrar cultivador /cuchilla 37. Tratar contra el oidio 46. Regar (si procede mano de obra) 51. Vendimiar a mano

30. Aplicar herbicida 39. Tratar contra el mildiu 47. Gasto en agua 52. Vendimiara a maquina

40. Tratar contra la polilla del racimo

31. Quitar hierba entre lineas a mano " " 48. Gasto en energia 53. Transportar uva de la vifia a la
41. Difusor de feromonas para polilla bodega

32. Sembrar y/o segar cubierta vegetal... 42, Tratar contra botrytis 49. Gasto en abonado (Fertirrigacion)
43. Tratar contra otras plagas y enfermed 50. Gasto en averfas y otros gastos

44. Arrancar cepas muertas y reponer faltas

45. Tratar con productos de bajo riesgo

De este apartado cabe sefialar que en la actividad denominada ‘Vendimia’ se incluia tanto
los costes de vendimia como los de transporte.

Los costes referidos a mano de obra se tienen en cuenta en cada una de las tareas de
manera agregada de acuerdo con lo descrito en la pagina 11.

Amortizaciones

Plantacion

v 25afos v 25afios v' 25afios

v Coste béasico de plantacién de 1ha v Coste instalacién espaldera bésica v Coste instalacién estandar

En el calculo de las amortizaciones no se han considerado las posibles ayudas recibidas
para reconversion, reestructuracién o por cualquier otro concepto. De esta forma se
puede estimar de manera mas precisa el coste real de produccién. El formulario contiene
la informacidn sobre ayudas, pero no se ha usado para el cdlculo de los costes totales por
amortizacién.

Otros costes

v' Seguros

v Bl

v Tasa Consejo Regulador

En este apartado, en el formulario se presentaba un listado previo de posibles costes y se
dejaba un lugar para agregar cualquier otro coste no contemplado inicialmente.
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En el formulario quedaban organizados de manera casi cronoldgica a la forma en que las
actividades se llevan a cabo en campo. El modo de cdlculo es el descrito en el apartado
3.5.

3.7. Lavariabilidad de los datos

En el limite, no existen dos vifias o parcelas de vifiedo iguales, incluso si ambas estan
gestionadas por el mismo viticultor y pertenecen a la misma explotacion viticola. Ademas,
una misma vifa puede tener costes distintos dependiendo del afio. Los factores
determinantes son:

o Las caracteristicas del ailo meteorologico, que son cambiantes, y afectan a un
buen numero de tareas de cultivo.

o Las caracteristicas de la plantacion: ubicacion, orografia, edad, variedad vy
portainjerto, densidad de plantacidn, sistema de conduccidn, caracteristicas del
suelo, microclima etc., que varian de unas parcelas a otras, incluso en una misma
explotacién, exigiendo actividades culturales distintas.

o Laorientacion productiva, es decir, el destino de las uvas por calidades y precios
de los vinos obtenidos a partir de ellas.

o Las caracteristicas o el perfil del titular de la explotacién: mismas actividades
pueden tener distintos costes dependiendo, por ejemplo, de si el agricultor es
profesional o la explotacién es prioritaria; por ejemplo, en materia de seguros
agrarios.

o La pertenencia del viticultor a entidades como cooperativas o Denominaciones
de Origen, que pueden reducir o incrementar algunos de sus costes; por ejemplo,
en materia de adquisicién de ciertos insumos o de prestacidn de servicios.

Las variaciones de estos factores contribuyen a explicar las diferencias de costes a partir
de diversos mecanismos:

o Las labores realizadas. Aunque hay algunas tareas imprescindibles (podar,
vendimiar...), otras son facultativas; por ejemplo, para la produccidn de uvas de
alta calidad son necesarias las labores de eliminacién de material vegetal de la
cepa, pero en el resto no.

o Elndmero de veces que se realiza una determinada labor, ya que muchas labores
dependen de las caracteristicas del afio meteorolégico. Por ejemplo, la campaiia
en la que llueve mas o en la que lo hace en momentos sensibles del ciclo
fenoldgico, aumentan las necesidades de laboreo y eliminacién de materia
vegetal inadecuada para un éptimo crecimiento de la uva, y también de
tratamientos fitosanitarios.

o El precio de los factores de producciéon (mano de obra y trabajo) y de los
consumos intermedios.

o El numero de horas empleadas para realizar cada labor (que depende de las
necesidades y de la habilidad o nivel de especializacién) y las dosis de consumos
intermedios (abonado y tratamientos fitosanitarios fundamentalmente).
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o Enlo que se refiere a la amortizacion, hay diferencias importantes en cuanto a
las actividades de inversién realizada y en cuanto a su precio. Ejemplos
representativos son la desinfeccion de suelo o la colocacion de tutores vy
protectores contra los conejos.

o Adicionalmente, también en materia de amortizaciones, existen sustanciales
diferencias en cuanto a las subvenciones recibidas para las plantaciones
realizadas desde que existen ayudas a la reconversidn y reestructuracion en el
seno de la PAC. Las diferencias son multiples y afectan tanto a los importes como
a su percepcion, y son factores explicativos los afios y las comunidades
autéonomas. Por ejemplo, se ha pasado de porcentajes muy altos, préximos al
100%, que cubrian casi la totalidad de los costes de plantacion, a porcentajes que
se situan cerca del 50%.

Con todos estos antecedentes es de esperar que los resultados muestren esta
variabilidad, y que resulte muy dificil extrapolar y conocer los costes de produccién de
uva en Espafia sin un gran nimero de casos. Esta es la razén por la que la OIVE, tras los
resultados de la Fase I, puso en marcha esta segunda etapa del proyecto, consiguiendo
un nimero mayor de muestras que permiten realizar estimaciones con mucha mayor
precision.
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4. Metodologia del trabajo de campo

El enfoque utilizado en el proyecto basado en un modelo de costes por actividades implica
el planteamiento de un disefio metodolégico especificamente adaptado a las necesidades
del problema abordado. A continuacién, se describen el disefio muestral, el proceso de
obtencién de los datos y el planteamiento de calculo de indicadores.

4.1. El disefio muestral

Para el disefio muestral se valoraron distintas opciones para poder elegir aquella que
tuviese un mejor balance entre adecuacidn, precisién de los resultados y factibilidad. Se
descarté la posibilidad de utilizar un muestreo probabilistico, dado que no se dispone del
listado completo de los individuos de la poblacién. Por otra parte, la complejidad en
acceso a los datos a través de los viticultores por temas de confidencialidad, confianza y
precision en la toma de datos impulsé la idea de utilizar un muestreo no probabilistico. La
solucion adoptada propone seleccionar a los entrevistados con conocimiento experto (del
equipo de investigacion, de la OIVE y de las asociaciones que forman su red) de manera
gue se tenga la maxima seguridad de que se cumplan dos condiciones: que los datos
tomados de cada viticultor sean lo mds representativos posibles del grupo al que
representa (denominacién y tipologia) y que los datos que se recojan sean todo lo precisos
gue se pueda. Este ultimo aspecto es clave, dado que existe mucha variabilidad entre los
viticultores en la forma de gestionar los costes y se debe acomodar la forma en que
registran sus datos al formulario del proyecto que supone una forma comun de
registrarlos. Aqui es fundamental la generacidn de confianza para poder soslayar
cualquier susceptibilidad respecto a la aportacién de datos para que éstos se registren de
manera precisa.

Asi pues, se utilizé un muestreo no probabilistico lamado de conveniencia, que suele ser
utilizado de forma muy frecuente en circunstancias como la que se presenta en este
estudio. Este tipo de muestreo genera una mucho mayor facilidad operativa por cuanto
se seleccionan los viticultores entrevistados por su perfil y accesibilidad. Las principales
ventajas de este planteamiento es que es simple, reduce costes y es mas rapido (Pérez,
2010). Ademas, puede dar informacidn valiosa, si se supone que no hay razones que
hagan pensar que los viticultores accesibles son diferentes del resto que conforman la
poblacién. Como contrapartida, hay que tener algunas precauciones en el tratamiento
posterior de los datos ante la posible aparicién de sesgos o desequilibrios entre subgrupos
poblacionales (Lohr, 2000). En este punto es fundamental un andlisis detallado de los
posible datos atipicos o casos singulares (llamados outliers) que deben ser
cuidadosamente identificados y eliminados cuando corresponda. Finalmente, es
necesario explicar cémo se ha obtenido la muestra.

Dado que el estudio de costes se planteé en dos fases, el disefio muestral de la segunda
fase se realizdé de manera que la segunda muestra complementara la primera.
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El disefio muestral utilizado se basa en la utilizacién de las denominaciones de origen
como variable de estratificacion. Para el calculo del tamano muestral de cada estrato
(denominacién de origen) se ha utilizado el nimero de viticultores (y no la superficie).
Con este planteamiento se han realizado un disefio muestral que permitiese evaluar las
siguientes variables:

- Tipo: Vaso/ Espaldera
- Riego: Regadio / Secano

Estas variables fueron las que ya se utilizaron en el primer muestreo, por lo que el en la
segunda fase se integraron las 83 muestras disponibles del primer muestreo con las
nuevas, pero generando un nuevo nivel de agregacidn que es la denominacién de origen,
en lugar de la comunidad auténoma como se habia hecho en la primera fase.

También se traté de recoger datos para observar los costes en produccién ecoldgica. Esta
produccidn se concentra mayoritariamente, en valores absolutos, en algunas zonas. Con
los tamaiios muestrales planteados se hace imposible poder proporcionar estimaciones
por denominacién de origen. Ademas, no es posible integrar completamente las muestras
disponibles de la primera fase, ya que esta informacidén no estd recogida en todos los
casos. Por tanto, se propone incorporarla como una variable de observacion, que podra
producir valores de estimacion globales (a nivel de pais) y quiza en las denominaciones
mas grandes, pero no para el resto.

Con todas estas consideraciones, se han establecido los siguientes criterios bdasicos para
la elaboracidon del muestreo y para el posterior analisis:

- La estratificacidn se realizara por denominaciones de origen.
- Los tamafios de los estratos se determinaran en funcidn del numero de
viticultores.
- Lasvariables a evaluar son:
o Tipo: Vaso/Espaldera
o Riego: Regadio / Secano
- Seincluird la variable de observacién:
o Eco: Si/No
- Se utilizard como criterio de inicio una afijacion proporcional para las
denominaciones de origen y las dos variables a evaluar

Teniendo en cuenta los valores de superficie y nimero de viticultores por denominacién
de origen se calcularon los tamafios muestrales del numero de viticultores para cada
denominacién. Sin embargo, debido al desequilibrio en los tamafios de los estratos, se
hizo necesario la realizacidon de algunos ajustes en el muestreo. Estos ajustes son los
siguientes:

- Agrupacién de denominaciones de origen con numero de viticultores

pequeno. Es este caso se han agrupado con el siguiente criterio
o Agrupar cuando el tamafio de la muestra sea 1 o menor
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o Agrupar denominaciones con cercania geografica y similaridad
razonable

- Excluir del estudio las denominaciones (que no hayan sido ya agrupadas
anteriormente) con un % de viticultores minoritario.

- Establecer 2 muestras como niumero minimo de observaciones por unidad de
analisis (DO o agrupacién de DOs)

- Se ha ajustado el numero de muestras minimo para los tres chacolis

- Se ha ajustado el nimero de muestras para el caso del Cava para poder incluir
la produccidn en distintas zonas.

El plan de muestreo disefiado con estas consideraciones proponia obtener 113 nuevas
muestras que, junto con las 83 de la primera fase, diesen un total de 196. Se consideré
también la posibilidad de hacer ligeros ajustes en el muestreo para adaptarlo a la realidad
observada, tratando de mantener siempre el disefio inicial y realizando las modificaciones
correspondientes en el analisis de los resultados.

Neoey |
Ribera del Duero INEGIGINGEEEEEEE—
La Mancha I ——
cava I
Valencia NN
Utiel-Requena NG
Alicante INIINIEININGNGEN—
NESEe b
Catalufia NG
Valdeorras NN
Ribera del Guadiana NG
Carifiena NG
Tenerife NI
Calatayud NN
Binissalem+Pla i LI.. NG
Rueda NN
Navarra NN
Malaga/Sierras de.. NN
Madrid N
Lanzarote NG
Jerez NG
Bullas NN
Borja NG
Bierzo NN
Arribes+Toro NN
Almansa NN
Yecla NN
Valdeperias NN
Txakoli NN
Somontano N
Ribera del Jicar NN
Monterrei NN
Méntrida NN
Manchuela NN
Jumilla I
GC+Lp I
Cigales+Lesn INNEG_u
Riberia Sacra N
Montilla-Moriles Il

0 2 4 6 8 10 12 14 16 18 20 22 24

Numero de muestras

[ I
Fase 1 Fase 2
82 118

Figura 3. Numero de muestras recopiladas en el estudio
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La muestra finalmente obtenida tuvo un tamafio de 200. Una de las muestras de la
primera fase hubo que descartarla para asegurar comparabilidad y en la segunda fase se
obtuvieron 118 nuevas muestras cuya distribucién se muestra en la Figura 3.

4.2. Eltrabajo de campo

Al plantear un trabajo de estimacién de coste con un enfoque metodolégico basado en
costes por actividades, la calidad de los datos se convierte en un elemento critico ya que
deben ser fiables y lo mds precisos posible. Por ello, es fundamental contar con la
colaboracién de viticultores profesionales que estén dispuestos a compartir sus datos
econdmicos. El primer reto metodolégico fue, por tanto, lograr la participaciéon en el
estudio de un nimero adecuado de productores que, como se ha sefialado, sean
representativos y tengan datos y capacidad para compartirlos de manera fiable. Se ha
tratado de maximizar el nUmero de viticultores colaboradores para que los datos reflejen
la variabilidad real de los costes de produccion.

Las entrevistas se han realizado mayoritariamente de forma personal, individual vy
presencial desde julio de 2021 hasta enero de 2022. Esto fue asi completamente en la
Fase 1. Sélo en algunos casos de la Fase 2 se han realizado puntualmente algunas
entrevistas de manera telemdatica (con reuniones sincronas on-line) o via correo
electrénico (con apoyo telefénico). Estos casos han sido motivados fundamentalmente
por las restricciones derivadas de la COVID.

El procedimiento para la realizacidn ha sido el siguiente:

- Se realizaba el contacto por teléfono o por correo electrénico para solicitar
colaboracién.

- Se enviaba toda la informacién documental necesaria y, cuando era necesario, se
realizaban llamadas telefdnicas para completar la informacidn sobre el proyecto.

- Se concertaba una cita presencial, para la que previamente se solicitaba si el
viticultor pudiera tener preparados algunos datos para facilitar la entrevista.

- Se realizaba la entrevista, que habitualmente tenia una duracién de entre una
hora y media y tres horas, dependiendo de la preparacién del entrevistado y de la
idiosincrasia de cada viticultor.

- Se procesaban los datos para realizar todos los procedimientos de control de
calidad de la informacién. Aqui se revisaban posibles datos faltantes, datos
erréneos, datos atipicos o cualquier otra incidencia que requiriese una consulta
con el viticultor.

- Cuando era necesario se contactaba de nuevo con el viticultor para precisar los
datos o para realizar modificaciones o correcciones. Ese contacto era presencial,
telefénico o por correo electrénico.

- Una vez validados los datos pasaban a la base de datos consolidada.
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4.3. Elcélculo de indicadores

Con todos los datos recopilados en cada parcela y teniendo en cuenta el disefio muestral
se han calculado indicadores globales para esa parcela para cada uno de los tres tipos de
costes:

- Costes Totales por Actividades
- Costes Totales de Amortizacion
- Otros costes

Con estos tres indicadores se ha calculado un indicador global de Costes Totales y
teniendo en cuenta los valores de rendimiento se han calculado los valores relativos a
costes totales por kg y por cepa. La Figura 4 muestra de manera simplificada el esquema
de calculo de indicadores realizado.

Espaldera

Poda

Abonado

Vegetacion Total costes
Suelo Actividades
Fitosanitario

Costes por

Ri
iego Kg

Vendimia
Costes

Totales

Costes por
Cepa

Amortizacion

Rendimiento

Otros costes

Figura 4. Cdlculo de indicadores realizado

Estudio conjunto de los costes totales
Los valores de estos indicadores calculados para cada parcela se han analizado de manera
conjunta para observar su variabilidad y distribucion a tres niveles de estratificacién:
- Globales
- Denominacidn de origen
- Sistema x conduccion
También, cuando ha sido posible, se han calculado para el cultivo ecolégico.

En este andlisis conjunto se han utilizado histogramas y diagramas de Box & Whisker, que
facilitan la comprension de la variabilidad de los datos. Con el objetivo de sintetizar y
facilitar el analisis se han utilizado varios parametros como la media, desviacidn tipica,
minimo, maximo y valores de los percentiles 25, 50 y 75.
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Con el objetivo de poder realizar comparaciones, en algunas ocasiones se han presentado
los valores promedio, cuya interpretacién debe circunscribirse a esa visidn sintética global
gue permita las comparaciones, siempre teniendo en cuenta el significado de un
promedio. La lectura de este tipo de representaciones graficas debe realizarse
considerando el contexto y las unidades de estratificacion que representan a la vez que
la informacion sobre la variabilidad asociada.

Deteccion de casos atipicos (outliers)

Antes de calcular cualquier indicador se ha realizado un exhaustivo andlisis exploratorio
para detectar posibles casos atipicos o singulares que pudiesen no ser representativos y
se han eliminado del cdlculo cuando se ha requerido.

Confidencialidad

Todos los datos se han recopilado, almacenado y tratado cumpliendo los requerimientos
de la Ley de Proteccién de Datos y preservando su confidencialidad. Los datos seran
utilizados uUnicamente con fines estadisticos y se proporcionaran solamente datos
agregados sin que sea posible la identificacién de los entrevistados. Cuando se requiera
realizar alguna mencién a una determinada muestra se utilizara un identificador numérico
aleatorio (ID) para ello.
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5. Resultados

Se presentan a continuacion los principales resultados obtenidos tras el analisis de los
datos recopilados. En primer lugar, se hace un andlisis exploratorio, necesario para
evaluar la ejecucion del plan de muestreo, la variabilidad de los datos y la posible
deteccidon de casos singulares. El siguiente paso es precisamente la deteccién de casos
gue pudiesen ser atipicos y que, de confirmarse, deberian ser eliminados antes de realizar
las estimaciones de costes. Una vez hecho esto, se presentan las estimaciones globales y
desagregadas. Todos los resultados presentados de manera sintética en este apartado
pueden complementarse con una lectura de los anexos, que incorporan mas detalles e
informacién adicional.

5.1. Andlisis descriptivo general de los datos

Como ya se ha sefialado en la metodologia, cabe esperar que la gran diversidad de los
vifiedos en Espafia produzca una elevada variabilidad en los datos referidos a costes de

produccién.
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Figura 5. Distribucién de los costes totales de todos los datos recopilados
(en miles de €/ha)
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Los factores potencialmente influyentes como la combinacidn clima/suelo/planta, las
técnicas de cultivo, los objetivos del viticultor o las normativas, como es bien conocido,
tienen un importante efecto en los costes y este hecho se ha constatado en los datos
recopilados en este trabajo.

En el estudio se han tomado muestras de 49 denominaciones de origen y 46 variedades
de uva, en sistema de espaldera, parral o vaso, cultivadas en regadio o secano y en
algunos casos con técnicas de cultivo ecolégico.

El andlisis descriptivo inicial de todos los datos recopilados muestra de manera muy clara
esa elevada variabilidad que cabia esperar. Los valores de costes totales, variable que
recoge de manera unificada los valores de todos los costes, ofrece una media global de
4165 €/ha aunque como puede observarse en la Figura 5, la variabilidad es muy grande y
presenta una distribucién asimétrica con algunos valores extremos muy claros.

Lo mismo se puede observar en los datos sobre costes por kg de uva producida. En este
caso la variabilidad global, aun siendo muy elevada, es algo menor si exceptuamos los
casos extremos que, sin embargo, son mucho mads evidentes. El valor promedio de su
distribucion (Figura 6) es de 0,66 €/kg, que no puede tomarse como valor representativo
global por las razones ya esgrimidas.
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Total costes/kg

Figura 6. Distribucidn de los costes totales por kg de todos los datos recopilados (€)
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El Anexo 1 contiene los valores descriptivos generales de todas las variables sobre costes
consideradas.

Como el objetivo del estudio es tener una visidon lo mas clara posible de los costes de
produccién de uva para vinificacién y dada la gran variabilidad observada, es claro que la
deteccidon y potencial eliminacién de valores extremos no representativos es una tarea
necesaria.

En la Figura 7 se muestra una representacién conjunta de los costes totales y costes por
kg obtenidos en cada una de las muestras. Se observa cdmo existe una natural relacién
positiva entre las dos variables, pero con algunos valores extremos y otros con
comportamiento atipico, que resulta imprescindible analizar con detalle.

Total costes/kg
N

0K 1K 2K 3K 4K 5K 6K 7K 8K 9K 10K 11K 12K 13K 14K 15K 1eK 17K 18K

Total costes

Figura 7. Costes totales y costes totales por kg de todos los datos recopilados

Por tanto, es necesario detectar y analizar los valores con un comportamiento atipico para
determinar si deben mantenerse como datos representativos o si, por el contrario, deben
ser eliminados del cdlculo de valores promedio por sus caracteristicas singulares y
diferenciadas del resto.
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5.2. Deteccidén de casos atipicos
El proceso de deteccion de casos atipicos se ha realizado desde varios puntos de vista:

- Observando los datos de las variables globales: costes totales y costes totales por
kg

- Observando individualmente los datos de los costes parciales considerados

- Con una vision de conjunto, es decir, de forma multivariante teniendo en cuenta
varias variables simultaneamente

El objetivo es detectar muestras que, si bien no reflejan errores de medicion, evidencian
singularidades en sus valores de costes de produccidn de uva respecto al conjunto de
datos de la muestra. Estos valores pueden ser representativos de un tipo de viticultura
determinada con peso en esa zona, respondiendo a una adaptacidn a sus condiciones
naturales o practicas histéricas. Sin embargo, su inclusién en los cdlculos de los valores
promedio globales podria introducir sesgos por lo que es conveniente no incluirlas en ese
calculo global.

Sin embargo, el andlisis cuantitativo y cualitativo de estas muestras atipicas o singulares
es muy interesante ya que nos ofrece una vision pormenorizada de las diferentes
situaciones que se plantean en la generacion de costes, debidas a las condiciones
climaticas, de cultivo, relacionadas con los objetivos del viticultor o con cualquier otro
factor. De su andlisis, puede obtenerse una informaciéon muy relevante que complemente
el analisis general.

Comenzando por el analisis de las variables generales y tomando como punto de partida
la representacién obtenida en la Figura 7 se han detectado 8 muestras que no mantienen
la relacion general entre costes totales y costes por kg. Son las muestras con ID 128, 137,
122,121, 125, 13, 134, 123 que se identifican en la Figura 8. En esta figura el tamafio de
los puntos se ha representado de forma proporcional al rendimiento.

Un analisis cualitativo de estas muestras se puede encontrar en el Anexo 2 y evidencia la
necesidad de eliminar estos casos del cdlculo de indicadores globales. El estudio de la
relacion entre costes totales y costes totales por kg para todas las muestras analizadas
indica que, como era de esperar, existe una relacién entre esos dos parametros pero que
esa relacién no difiere significativamente entre los tres tipos de combinaciones
sistema/conduccién considerados (Espaldera/Regadio, Espaldera/Secano vy
Vaso/Secano). Asi pues, la relacion que presentan estas ocho muestras y su consiguiente
posicidn diferenciada en el plano justifica la falta de representatividad de su zona o tipo
de cultivo, por lo que esta justificada su eliminacion.
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Figura 8. Identificacion de casos atipicos considerando los costes totales y los costes
totales por kg

El paso siguiente en la deteccidn de casos singulares es el analisis conjunto de varias
variables. En este sentido se han realizado dos andlisis. El primero (Figura 9) teniendo en
cuenta:

- Costes totales

- Costes por kg

- Rendimiento por ha

Y el segundo (Figura 10), agregando a estas variables el rendimiento por cepa.
Se ha utilizado la técnica estadistica de la T?> de Hotelling (Nola et al, 1992). Los datos que

aparecen en estas dos figuras por encima de la linea roja discontinua pueden considerarse
significativamente distintos en base a las variables consideradas.
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Figura 9. Casos atipicos teniendo en cuenta los costes totales, los costes por kg y el
rendimiento por ha
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Figura 10. Casos atipicos teniendo en cuenta los costes totales, los costes por kg, el
rendimiento por ha y el rendimiento por cepa

Las muestras con ID 55, 56, 57, 58 corresponden a cultivo en parral. Como ya se hizo en
la primera fase, para el cdlculo de indicadores globales, se han excluido las muestras de
cultivo en parral dado que tienen unas particularidades muy especificas, sus costes son
significativamente mas altos y representan un segmento muy minoritario.

Las muestras 79 y 149 tienen un rendimiento de 18.000 kg/ha y esta variable la que hace
gue aparezcan como posibles casos atipicos. Un andlisis pormenorizado de todos los
valores de estas muestras (de manera individual y comparandolos con los obtenidos en la
DO a la que pertenece), muestra que estos valores si son representativos y, por tanto,
deben mantenerse en la muestra para el calculo de indicadores globales.
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La muestra 164 pertenece a Rias Baixas, pero no es de cultivo en parral, sino que es de
espaldera y en regadio. Tiene unos costes totales mucho mas altos que las otras muestras
de su misma DO (que recoge datos de espaldera y parral). El andlisis comparativo de los
valores de costes de la DO Rias Baixas respecto a otras DO justifica que se haga un andlisis
separado de esta DO, tanto por sus elevados valores promedios de costes como por su
variabilidad.

El resto de los casos que aparecen como posibles atipicos (ID 122, 123, 124,127,128, 129
y 182) son muestras de Canarias. De nuevo, conviene hacer un analisis diferenciado de
los datos de las DO de Canarias por su singularidad geografica, climatica, varietal y de
técnicas de cultivo. En el Anexo 2 se puede encontrar informacion adicional.

Por otra parte, las DO Ribeira Sacra y Txacoli muestran unos valores promedio muy
elevados. Este hecho junto a una muestra pequeiia justificada al volumen de produccién
menor hace que, con en el caso de Rias Baixas convenga no incluir en el estudio final, sino
hacer un analisis por separado.

Finalmente, también se han eliminado las tres muestras cultivadas en vaso y regadio
debido a la falta de representatividad. A pesar de que el muestreo se diseiié teniendo en
cuenta las cuatro combinaciones de sistemas y conduccidn, no se pudieron estimar las
proporciones que cabria esperar de cada una de ellas por DO debido a la ausencia de
informacidn estadistica oficial al respecto. El muestreo realizado ha puesto de manifiesto
gue este tipo combinacién de sistema y conduccidn es minoritaria.

En resumen, el proceso de deteccién de casos singulares se ha evidenciado como
fundamental para tener una visién global, realista y representativa del panorama general
de costes de produccidén. Se han separado de la muestra global 28 muestras que han sido
analizadas y descritas se forma especifica. En el Anexo 2 se puede encontrar esta
informacidn.
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5.3. El cdlculo de las estimaciones globales

Con el conjunto final de datos representativos obtenido se han calculado las estimaciones
de los pardmetros clave de costes de produccion. El valor promedio de coste total es de
3308€/ha aunque se observa una muy alta variabilidad entre las diferentes
Denominaciones de Origen y, como ya se ha comentado, también dentro de ellas, como

puede observarse en la Figura 11.
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Yecla 2.590
Ribera del Guadiana 2.546
Valdepefias 2.480
Carifiena 2.461
Méntrida 2.454
Borja 2.344
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Almansa 2.014
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Arribes+Toro 1.770 3.308
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Prom. Total costes

Figura 11. Promedio de Costes Totales de producciéon por denominacién de origen

Los valores maximos de costes totales por hectarea corresponden a las denominaciones
de origen Valdeorras y Monterrei, situadas en Galicia, con valores por encima de los seis
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mil euros/ha de promedio. Le siguen las denominaciones de Navarra y Bierzo con valores
cercanos a los cinco mil euros/ha. En el lado opuesto, tenemos las denominaciones de
Arribes+Toro, Bullas Valencia y Almansa con valores alrededor de los dos mil euros/ha.

En cuanto a los costes totales promedio por kg en cada una de las denominaciones de
origen, se observa de nuevo una alta variabilidad. El valor promedio se sitia en 0,48€/kg,
pero algunas denominaciones llegan a valores superiores a 0,80€/kg con un minimo de
0,23€/kg. La distribucién de los valores se muestra en la Figura 12.
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Figura 12. Promedio de Costes Totales por kg por denominacion de origen
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La variabilidad en estos valores promedio, tanto de costes totales por hectarea como de
costes totales por kg, se puede justificar a través de la combinacion de los factores que
inciden en esos costes: el factor clima/suelo/planta, las técnicas de cultivo y las
normativas.

La Figura 13 muestra las diferencias en las denominaciones de origen observando
simultdneamente los promedios de los costes totales absolutos y relativos por kg.
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Figura 13. Costes promedio totales y por kg de las denominaciones de origen
Estas diferencias entre denominaciones de origen se basan en los valores globales

promedio. Si realizamos una desagregacidén por sistema de cultivo o conduccién,
encontraremos aun mas variabilidad. Este analisis se realiza en capitulos posteriores.
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5.4. Analisis comparativo de costes por denominacion de origen

El estudio comparativo entre las denominaciones de origen, basado en los costes
promedio totales y totales por kg, puede complementarse agregando los valores de
rendimiento. El rendimiento promedio ya se ha utilizado en el calculo de los costes totales
por kg, pero si introducimos esta variable en el analisis de comparacidén entre
denominaciones de origen obtenemos una vision mucho mas clara sobre del panorama
viticola referido a costes.

Con el objetivo de agrupar las denominaciones de origen en grupos similares en cuanto a
costes totales, costes totales por kg y rendimiento se ha realizado un andlisis cluster y se
han obtenido seis grupos que se muestran en la Figura 14.

-20 -10 0 10 20
Figura 14. Clasificacion de las denominaciones de origen en base a sus costes promedio
totales, por kg y rendimiento promedio.

Cada rama de la Figura 14 constituye un grupo. Se observa cdmo en ocasiones, entre las
denominaciones del mismo grupo hay una relacidn por su posicién geografica, lo que
probablemente implique similitudes en climatologia, técnicas de cultivo o rendimientos.
En otros casos la similitud de las denominaciones se debe a otros factores mas
relacionados con las normativas o los objetivos del viticultor. Lo que si ocurre en todos
los casos, como ya se anticipaba en la introduccién, es que los valores de costes totales
guedan afectados de manera simultanea por una diversidad de factores que influyen en
los costes de forma combinada.

En la Tabla 1 se presentan los valores promedio de costes totales, costes por kg vy

rendimiento de las denominaciones de origen. Es en base a estos valores que se han
definido los seis grupos homogéneos.
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Tabla 1. Costes totales, por kg y rendimiento promedios de las denominaciones de
origen incluidas en el andlisis

Total
Grupo DO Rendimiento | Total Costes | Costes/kg
Bierzo 6.767 4.955 0,82
Navarra 6.733 5.072 0,79
Malaga / Sierras de Malaga 6.711 4.620 0,72
Grupo 1 —
Rioja 6.220 4.329 0,73
Ribera del Duero 5.160 4.123 0,81
Binissalem+Pla i Llevant 7.875 4.603 0,62
Calatayud 5.300 3.075 0,61
Cigales+Ledn 5.200 3.055 0,62
Montilla-Moriles 5.700 3.720 0,65
Grupo 2 -
Jumilla 4.250 2.600 0,61
Bullas 4.000 1.894 0,47
Arribes+Toro 4.500 1.770 0,39
Grupo 3 Valdeorras 9.533 6.433 0,71
Monterrei [ 10750] 6.154 0,57
Valdepefias 7.500 2.480 0,37
Carifiena 7.492 2.461 0,34
Méntrida 8.000 2.454 0,31
Grupo 4 Yecla 7.900 2.590 0,34
Ribera del Guadiana 8.500 2.546 0,30
Almansa 7.828 2.014 0,26
Borja 6.500 2.344 0,38
Valencia 6.306 1.994 0,36
Somontano 6.789 3.146 0,46
Madrid 6.500 2.754 0,43
Grupo 5 |Alicante 6.462 3.113 0,54
Cataluiia 7.826 3.136 0,45
Rueda 8.192 3.712 0,46
Ribera del Jucar 2.612 0,25
La Mancha 2.672 0,27
Grupo 6 Manchuela 2.210 0,23
Utiel-Requena 2.776 0,31
Cava 3.469 0,33
Jerez 10.000 4.276 0,43

El grupo 3 es el que presenta los costes totales promedio mas elevados, aunque al tener
rendimientos elevados, sus costes por kg, aun siendo altos, no son los mas elevados. Las
dos denominaciones de este grupo son de Galicia. El grupo 1 si que presenta los valores
de costes totales por kg mds elevados. Aqui encontramos varias denominaciones situadas
en la zona norte, junto con otras con caracteristicas de suelo y clima muy diferentes,
aunqgue con valores de costes comparables. El grupo 2 presenta en general los valores
mas bajos de rendimiento por lo que los valores relativos de costes por kg son
relativamente elevados. El grupo 6 presenta costes totales no muy elevados, pero
producciones elevadas, lo que hace que los costes por kg sean, junto con los del grupo 4,
los mas bajos. Los grupos 4 y 5 presentan cierta similitud en su perfil, aunque con algo
mas de variabilidad que el resto de los grupos. Sus costes estan algo por debajo de la
media.
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Figura 15. Representacion de la clasificacion de las denominaciones de origen sobre el
plano que representa los costes totales y por kg.

La Figura 15 nos muestra los seis grupos de denominaciones de origen representados en
el plano definido por los costes totales y los costes totales por kg. Esta figura nos da una
vision complementaria a la Figura 14 y la Tabla 1.
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5.5. Costes por sistema y conduccion

Los valores promedio globales por denominacion de origen presentados en los apartados
anteriores son valores globales teniendo en cuenta todas las muestras, y por tanto,
considerando todos los tipos de sistema/conduccién que se encuentran en esa
denominacién. En este apartado se presentan los resultados desagregados para cada tipo
y un valor global calculado como media ponderada de cada uno de ellos.

Tabla 2. Costes totales promedio segln la combinacion de sistema y conduccién en cada
denominacion de origen

Espaldera Espaldera Vasox Total

DO_2 x Regadio xSecano Secano general

Valdeorras 8.254 6.068 6.433
Monterrei 6.249 6.059 6.154
Navarra 5.072
Bierzo 4.955
Malaga / Sierras de Malaga 4.620
Binissalem+Plai Llevant 4.603
Rioja 4.329
Jerez 4.276
Ribera del Duero 4,123
Montilla-Moriles 3.720
Rueda 3.712
Cava 3.469
Somontano 3.146
Catalufia 2.933 3.136
Alicante 2.991 1.569 3.113
Calatayud 2.982 2.885 3.075

Cigales+Ledn 2358 3752  3.055

Utiel-Requena 2.259 2.318 2.776
Madrid 1.768 2.754

La Mancha 2.969 2.412 2.198 2.672
Ribera del Jucar 2.612 2.612
Jumilla 2.600 2.600
Yecla 2.590 2.590
Ribera del Guadiana | 4309 1517 1811 2546
Valdepefias 2.853 2.108 2.480
Carifiena 2.784 2.108 2.154 2.461
Méntrida 2.454 2.454
Borja 2.722 1.589 2.344
Manchuela 2.210 2.210
Almansa 2.014 2.014
Valencia 2.115 1.752 1.994
Bullas 1.894 1.894
ArribestToro 1.770 1.770
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Como puede observase, en algunos casos las diferencias entre los sistemas o la
conduccién es muy significativa mientras que en otros casos es muy pequefia. Esto, junto
con la alta variabilidad por denominacién es el motivo por el que no es adecuado dar
valores globales para los distintos sistemas/conduccion.

Tabla 3. Costes totales promedio por kg segln la combinacién de sistema y conduccién
en cada denominacion de origen

Sistema x Conduccién

Espaldera Espaldera Vaso x Total

DO_2 x Regadio xSecano Secano general

Bierzo 0,82
Ribera del Duero 0,81
Navarra 0,79
Rioja 0,73
Malaga/ Sierras de Malaga 0,72
Valdeorras 0,71
Montilla-Moriles 0,65
Cigales+Ledn 0,62
Binissalem+Plai Llevant 0,62
Calatayud 0,61
Jumilla 0,61
Monterrei 0,57
Alicante 0,54
Bullas 0,47
Somontano 0,46
Rueda 0,46
Cataluia 0,45
Madrid 0,43
Jerez 0,43
Arribes+Toro 0,39 0,39
Borja 0,34 0,38
Valdepefias 0,27 0,37
Valencia 0,38 0,34 0,36
Carifiena . 043 030 023 034
Yecla 0,34 0,34
Cava 0,28 0,35 0,33
Utiel-Requena 0,27 0,26 0,41 0,31
Méntrida 0,31 0,31
Ribera del Guadiana 0,31 0,26 0,32 0,30
La Mancha 0,25 0,32 0,30 0,27
Almansa 0,26 0,26
Ribera del Jucar 0,25 0,25
Manchuela 0,23 0,23
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Las Figuras 16, 17 y 18 muestran los valores promedio de costes de cada uno de los
sistemas/conduccion en cada una de las denominaciones de origen.
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Figura 16. Costes promedio de la produccidn en espaldera y regadio
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Figura 17. Costes promedio de la produccidn en espaldera y secano
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Figura 18. Costes promedio de la produccién en vaso y secano
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5.6. Costes de actividades, amortizacion, otros

Como se puede observar en la Figura 19, los costes de actividades son en todos los casos
los que contribuyen de forma mayoritaria a los costes totales. Esto es comun en todas las
denominaciones de origen, aunque difieren las proporciones de los tres costes entre
denominaciones. No se observan grandes diferencias por denominaciones ni entre los
costes de amortizacion promedio ni en los otros costes.
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vaideorras [ R BN
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Figura 19. Costes promedio de actividades, amortizacion y otros (€)

Nota:
En el calculo de las amortizaciones no se han tenido en cuenta las posibles ayudas

recibidas, como se ha descrito en el apartado 3.6.
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5.7. Costes parciales de actividades

Si observamos ahora sdlo los costes parciales por actividades, como se muestra en la
Figura 20, se observa una similitud entre los cultivos de secano, en los que, tanto en
espaldera como en vaso, los costes parciales mayoritarios son la vendimia (incluido el
transporte), los fitosanitarios y la poda. En cambio, en los cultivos de regadio, el coste
mayoritario es la poda, seguido de los fitosanitarios y los costes por vegetacién.

En el Anexo 6 se presentan estos valores por denominacién de origen.

Prom. Coste V+T

Prom. Coste fitosanitario
Prom. Coste poda

Prom. Coste vegetacion
Prom. Coste suelo

Prom. Otros costes
Prom. Coste abonado
Prom. Coste espaldera
Prom. Costes gestién

Prom. Coste riego

Espaldera x Regadio

275,6
187,2
177,3
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200
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Figura 20. Costes parciales promedio por actividades (€)
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5.8. Costes en produccion ecoldgica

El analisis de los costes en produccion ecoldgica, como ya se ha expuesto, sélo se puede
realizar en las denominaciones mayoritarias por el tamafio de la muestra. En la Figura 21
se presentan los valores promedio de los costes totales para estas cuatro
denominaciones. Se observa como los costes totales (en valor absoluto) de la produccién
ecoldgica no difieren en promedio de manera drastica respecto a la produccién
convencional. Sin embargo, si que existe variabilidad entre los casos individuales, como
puede verse en el diagrama Box Whisker de la Figura 22. También se observa cémo en
tres denominaciones la variabilidad es comparable entre cultivos ecoldgicos y
convencionales, mientras que en La Rioja, la variabilidad de los cultivos ecoldgicos es
mucho menor.
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Figura 21. Costes totales promedio en cultivo ecoldgico y convencional para las cuatro
denominaciones de origen mayoritarias
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Figura 22. Diagrama Box & Whisker de costes totales de las parcelas muestreadas en

produccién ecoldgica y convencional de las denominaciones de origen mayoritarias
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Al tener en cuenta el rendimiento y calcular los costes por kg, se observa como en Cava y
La Mancha no se aprecian diferencias significativas mientras que si aparecen en Ribera
del Duero y Rioja, que presentan costes por kg mas altos en produccion ecolégica, debido
a los menores rendimientos o al encarecimiento de los tratamientos para el control de
plagas o enfermedades.
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Figura 23. Costes promedio por kg en cultivo ecoldgico y convencional para las cuatro
denominaciones de origen mayoritarias
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Figura 24. Diagrama Box & Whisker de costes por kg de las parcelas muestreadas en
produccién ecoldgica y convencional de las denominaciones de origen mayoritarias

La Figura 25 muestra los costes totales y por kg promedio de los cultivos ecoldgicos y
convencionales en cada denominacién de origen. Cada punto se ha representado con un
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tamafiio proporcional al rendimiento promedio. Se observa el resultado ya mencionado:
en Ribera del Duero y Rioja los costes de la produccidn ecolégica son algo superiores en
valor absoluto y significativamente mds altos en coste por kg motivado por los menores
rendimientos. Esto no se observa en Cava y La Mancha, donde las diferencias son mucho
mas pequefas. Los resultados en estas cuatro denominaciones parecen indicar que la
produccién ecoldgica no incrementa o disminuye los costes en si misma y de forma
independiente de otros factores, sino que lo hace en combinacién con otros factores
como el factor clima/suelo/planta, los objetivos del viticultor o las normativas.
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Figura 25. Costes promedio totales y por kg en las cuatro denominaciones mayoritarias
segun cultivo ecoldgico o convencional
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5.9. Variaciéon en los costes

El planteamiento del proyecto en dos fases permite realizar comparaciones entre los
valores de costes entre los dos periodos de tiempo en los que se ha realizado el trabajo
de campo. La forma de hacerlo es a través de un indice de costes. En la Fase 1 ya se
planted el proceso para su construccion y calculo. Metodolégicamente, un indice de
costes se construye como un indicador ponderado a partir de las variables determinantes
de la estructura de costes (insumos, mano de obra, maquinaria, etc). Esta ponderacion se
puede calcular con el Indice de Laspeyres, que se construye mediante el coeficiente entre
la variable objetivo en un periodo de tiempo respecto al periodo marcado como
referencia, y cuyo resultado se expresa en porcentaje.

Para realizar una comparacién correcta se han elegido cuatro costes parciales que se
consideran comparables por la metodologia usada, que son:

- Costes de mano de obra
- Maquinaria

- Fertilizantes

- Fitosanitarios

Para el calculo del indice se han seleccionado una serie de vifiedos de cada una de las
fases que tienen los datos mas representativos de la muestra y que recogen la variabilidad
de los métodos de conduccién y utilizacién del agua en las denominaciones de origen.
Para la ponderacién de los costes de estos factores se han tenido en cuenta todas las
tareas realizadas en el vifiedo, agrupandolas en los anteriores cuatro grupos de costes.

Los valores calculados muestran la variacién porcentual de estos cuatro costes desde
2019 (con datos tomados en el periodo abril-agosto) hasta 2021 (con datos tomados en
el periodo julio 2021-enero 2022). Con este planteamiento, el célculo es una
aproximacion al verdadero valor dada la amplitud relativamente grande de los periodos
de tiempo de toma de datos en las dos fases.

Por otra parte, es importante sefialar que, asi como la toma de datos en la fase 1 se realizé
en 2019, afo que pertenece a un periodo relativamente estable en cuanto a las
variaciones de precios y costes, durante los afios 2021 y sobre todo 2022, se han
producido grandes movimientos en la economia mundial que han provocado importantes
y rdpidos cambios en las economias nacionales y como consecuencia en los costes, en
particular en los referidos al sector viticola. Es necesario, pues, leer los resultados
teniendo en cuenta que la variacion esta calculada para el periodo julio 2021-enero 2022
respecto a 2019 y no referida al momento actual. En cualquier caso, este cdlculo de la
variacién en los costes es una muestra de la potencialidad que tiene el proyecto para
ofrecer informacidn periddica y real de la variacidn en los costes, si se consolida como una
forma sistematica de medicidn.

En la Figura 26 se observa la variacidn entre los periodos 2019 y 2021 (en los intervalos
considerados). La amplitud de la base de las barras indica el impacto que tiene ese tipo
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de coste parcial en el coste por actividades. Los resultados muestran cémo el mayor
incremento porcentual en los costes es el de los fitosanitarios con un 68% de incremento,
seguido de la mano de obra con un 22% y los fertilizantes, de un 9%. En maquinaria, por
el contrario, se ha producido una disminucion del 7%. Hay que recordar que estos valores
son valores promedio globales y que su lectura de estos costes debe acompafarse de
informacién cualitativa referida a la campana correspondiente, que puede ayudar a
interpretar los resultados con mas claridad.
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Figura 26. Variacion porcentual de costes entre 2019 y 2021
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6. Conclusiones

El conocimiento de los costes de produccidn de uva para vinificacién en Espafia tiene una
gran importancia para el sector vitivinicola, ya que aporta transparencia a la actividad
viticola y mejora la gestidn productiva y comercial del vifiedo.

El trabajo que se presenta en este informe contiene los resultados de la segunda fase del
proyecto que desde hace afios lleva a cabo la Organizacion Interprofesional del Vino de
Espafia (OIVE) para realizar estimaciones de costes de produccion de uva para vinificacién.
Este informe integra la informacién de todas las fases del proyecto ya realizadas.

El proyecto tiene como base metodoldgica un modelo analitico de costes en el que se
realizan las estimaciones de lo que cuesta producir uva para vino en cada zona y sistema
productivo, a precios de mercado, a partir de los datos aportados por un conjunto de
viticultores, con una toma directa de los datos.

El estudio ha recogido datos de 200 parcelas de viia, considerando la vifia o parcela como
unidad basica para el cdlculo de costes. Los viticultores encuestados han sido elegidos por
su representatividad, profesionalidad y disponibilidad para colaborar en el estudio con
datos confiables. La recopilacion de datos se ha realizado mediante entrevistas
personales realizadas entre los meses de julio de 2021 y enero de 2022.

Los resultados muestran una gran variabilidad en los valores de los parametros
considerados, que ponen de manifiesto el efecto de los multiples factores que inciden en
la produccién de uva y su variabilidad intrinseca observada en Espafia. Las diferencias
observadas se producen tanto entre zonas productivas como entre sistemas de
conduccién y cultivo.

Un andlisis exploratorio general ha permitido separar del conjunto total de muestras
aquellos casos que por sus caracteristicas particulares no deberian tomarse en
consideracion en los calculos de las estimaciones de costes. Esta deteccion de casos
singulares ha permitido tener un conjunto homogéneo representativo globalmente y por
denominacién vy tipologia. El estudio cualitativo complementario de estas muestras
singulares y de sus peculiaridades ha proporcionado informacidn adicional muy valiosa
sobre la influencia de las condiciones que afectan a la produccién en los costes.

Los resultados globales proporcionan un valor promedio nacional de costes totales de
3308€/ha aunque con una alta variabilidad entre denominaciones de origen. Los valores
de rendimiento por hectarea, también con fuertes diferencias entre denominaciones de
origen, se han utilizado para calcular valores de costes por kg, de los que se ha observado
un promedio global de 0,48€/ha, de nuevo con una fuerte variabilidad.

Los valores promedio de costes totales y costes por kg, junto con los rendimientos
promedio han permitido realizar una clasificacion de denominaciones de origen en seis
grupos homogéneos que proporcionan un panorama mas claro sobre los costes de
produccién de uva a nivel de pais. En cada uno de estos grupos es posible hacer un analisis
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pormenorizado sobre cémo inciden las técnicas de cultivo, el factor clima/suelo/plantay
las normativas sobre los costes de produccién.

Al realizar el analisis de los costes por los diferentes sistemas y conduccidn se observa de
nuevo que no es posible dar un valor global representativo a nivel nacional para cada uno
de ellos, sino que el efecto que estos factores producen en los costes esta asociado a la
denominacién de origen correspondiente. Asi pues, se han calculado las estimaciones de
costes para cada sistema/conduccién dentro de cada denominacion de origen.

Con lo expuesto, el estudio ha proporcionado un ‘mapa’ de costes de produccidn en
Espana con indicadores generales suficientemente precisos y que adicionalmente permite
detectar casos singulares.

A nivel mas general, puede concluirse que la metodologia de trabajo se ha mostrado
robusta y fiable y que, con un tamano de muestra adecuado, permite obtener buenas
estimaciones de los costes a distintos niveles de desagregacién. Estas estimaciones, si se
manejan de manera adecuada pueden constituir una valiosa herramienta de ayuda a la
toma de decisiones.

Se han constatado la dificultad que conlleva la obtencion de datos fiables y
representativos para realizar estimaciones sobre costes de produccidn. En este sentido,
la metodologia de obtencién directa y mayoritariamente presencial con el sistema de
muestreo disefiado y el modelo analitico de costes ha permitido obtener datos de la
calidad requerida para el estudio. Este hecho se ha puesto de relieve tras aplicar diversos
mecanismos estadisticos de control de calidad de los datos.

Finalmente, es importante sefialar que la metodologia del estudio ha permitido un
contacto directo con los viticultores y con organizaciones relacionadas con el sector
viticola. Todos ellos han manifestado de manera muy clara durante las entrevistas la
fuerte necesidad del sector de tener informacion sobre costes de produccidn que les
ayude a tomar decisiones de manera mas eficiente.

Lineas de trabajo futuro

La fuerte variedad de condiciones naturales, factores culturales, comerciales y de otro
tipo que afectan a la produccion produce una gran variabilidad de los costes tanto por
zonas de produccién como por técnicas de cultivo. A pesar de que el estudio ha
proporcionado valores fiables de estimaciones de costes para los factores considerados,
el incremento del tamafio muestral podria suponer una mejora en la calidad de las
estimaciones, la posibilidad de proporcionar informacién a nivel ain mds desagregado o
la inclusidn de nuevos factores. Seria deseable encontrar un punto de equilibrio entre el
esfuerzo que conlleva el trabajo de campo, su coste econdmico y la calidad y nivel de
desagregacion de las estimaciones de costes.
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Desde un punto de vista estadistico, la introduccidn de factores de ponderacién que
reflejen la realidad viticola mejoraria la precisidon de las estimaciones. Pero para poder
incorporar estas ponderaciones es necesario disponer de datos oficiales sobre los factores
gue inciden en la produccion, que, si bien ya existen en parte (por ejemplo, a través del
registro viticola) podrian complementarse con la utilizacion de ratios estructurales y otro
tipo de datos. La colaboracién con organismos oficiales o asociaciones del sector, podria
ser la via para fomentar el registro de estos datos y su posible incorporacién al proyecto.

Otra posible via de mejora en el proyecto seria el planteamiento de un sistema mixto de
recopilacion de datos, por ejemplo, con una combinacidon entre datos de panel,
entrevistas personales y una aplicacién informatica que permitiera la recopilacion masiva
de datos. Esta metodologia mixta supondria una forma sistematica de recopilacién de
datos que, con un procesado adecuado y cuidadoso de esos datos, podria proporcionar
informacién de manera continua a modo de observatorio de costes de produccién de uva
para la vinificacién.

Si el proyecto consolidara un observatorio sistemadtico de recogida y analisis de
informacidn, podria incorporarse el cdlculo de indices de costes que ofreciera informacién
periddica y real de la variacidon en los costes.

Finalmente, no hay que olvidar el sector viticola necesita informacién sobre costes de
produccién y el presente proyecto tiene capacidad de ofrecerla, pero debe hacerlo de
manera usable y adecuada. El disefio de dashboards o cuadros interactivos de
informacidn integrada insertados en un sitio web con buenas caracteristicas de disefio
grafico y funcionalidades orientadas a los posibles usuarios seria una forma de ofrecer al
sector esta informacidn, lo que sin duda redundaria en un mayor conocimiento y en unas
mejores practicas en la gestidon productiva y comercial.
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ANEXO 1. Analisis descriptivo de la muestra completa

Tabla Al. Costes asociados a actividades y tareas realizadas en el vifiedo

Espaldera Poda Abonado Vegetacion
Media 189,45 610,09 183,36 458,80
Desv. Tipica 447,41 511,51 238,18 486,09
Minimo 0,00 124,56 0,00 0,00
Maximo 3897,00 3305,59 2959,39 3960,00
P25 0,00 343,10 78,00 124,67
P50 86,86 471,43 155,50 262,61
P75 222,46 650,28 234,83 744,59

Suelo Fotosanitario Riego Vendimia
Media 326,25 651,33 155,78 664,38
Desv. Tipica 270,17 687,20 377,81 677,49
Minimo 0,00 0,00 0,00 10,13
Maximo 2400,00 4815,95 2666,44 5932,50
P25 183,84 247,00 0,00 290,00
P50 250,00 455,75 0,00 431,50
P75 364,88 787,96 174,30 728,80

Tabla A2. Costes totales en cada uno de los tres componentes y costes totales

Actividades | Amortizacion| Otros costes TOTAL

Media 3407,57 502,41 255,22 4165,21
Desv. Tipica 2500,99 362,51 346,59 2867,32
Minimo 1071,00 0,00 0,00 1451,95
Maximo 15111,60 2124,84 2381,00 17220,54
P25 1960,16 263,56 63,88 2381,73
P50 2618,28 459,11 131,00 3321,69
P75 3728,91 590,48 321,50 4631,49
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Tabla A3. Caracteristicas de plantacién y rendimiento

Cepas/ha |Rendimiento| Rend/cepa

Media 2595,96 7568,05 3,34
Desv. Tipica 1141,65 3064,18 2,01
Minimo 300,00 249,30 0,37
Maximo 10000,00 18000,00 17,02
P25 2000,00 5300,00 2,17
P50 2400,00 6633,00 2,87
P75 3000,00 9297,00 4,00

Tabla A4. Costes totales por kg de uva producida

Coste Totales Coste
actividades/kg| Total/kg

Media 0,53 0,66
Desv. Tipica 0,54 0,66
Minimo 0,10 0,14
Maximo 6,03 7,39
P25 0,25 0,32
P50 0,38 0,47
P75 0,64 0,82
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ANEXO 2. Descripcion y analisis de casos atipicos

En este anexo se hace una descripcidn y andlisis de los casos considerados atipicos
aportando informacién complementaria a la expuesta en el apartado 5.2.

Los 8 casos detectados como atipicos por su perfil multivariante fueron estos:

ID:128 D:137 D:122 D:121

DO: Abona DO: Alicante DO: Lanzarote DO: Lanzarote
Rendimiento: 249 Rendimiento: 1.666 Rendimiento: 1.857 2endimiento

otal costes/kg: 7,390 e o Total costes/kg: 3,082 S
otal costes: 1.842 Total costes/kg: 1,426 Total costes: 5.723 Total costes/kg: 1,002
D:125 D:123 D:134 D:13

DO: La Palma DO: Lanzarote DO: Bullas DO: Arribes
Rendimiento: 2.500 Rendimiento: 5.106 Rendimiento: 2.525 Rendimiento: 2.500
Total costes/kg: 2,148 Total costes/kg: 1,300 Total costes/kg: 1,422 Total costes/kg: 0,874

Estos casos se han analizado de manera individual y se ha verificado que son parcelas con
caracteristicas particulares que justifican su perfil diferenciado de costes y rendimiento.
De manera general, se trata de muestras con rendimientos bajos (por diversas razones)
gue provocan valores elevados y diferenciados del resto de costes totales por kg.

La Figura A1 muestra los valores de rendimiento ordenados de manera ascendente. Se
observa que las muestras que habian sido identificadas como atipicas en su relacién entre
costes totales y costes por kg aparecen (excepto la ID 123) entre las muestras con
rendimientos menores.

Rendimiento

DE
128 [l 248
137 I 1 556
122 I 1 557
121 I 2203
13 I, 2 500

Figura Al. Valores de rendimiento de las muestras con valores inferiores.
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Si analizamos todas las muestras excepto estos 8 casos observamos una relaciéon positiva
entre los costes por kg y los costes totales. Esta relacién podria modelizarse de forma
lineal, aunque con una considerable variabilidad producida por los diferentes valores de
rendimiento. Si analizamos esa relacidn entre costes totales y costes totales por kg para
Los tres tipos de combinaciones de sistema/conduccion (Espaldera/Regadio,
Espaldera/Secano, Vaso/Secano) se comprueba que no hay diferencia significativa (con
un nivel de significacién de 0,05) entre las tres pendientes de los correspondientes
modelos lineales. Esto significa que la relacion entre coste por kg y costes totales puede
modelizarse de manera general con un modelo lineal independientemente del
sistema/conduccién de la parcela, aunque con una considerable variabilidad, hecho que
era esperable por la variabilidad ya mencionada de la viticultura en Espafia.

Por tanto, este resultado avala que la relacién atipica de los 8 casos detectados entre
costes y rendimiento motive su eliminacién de los calculos posteriores. La Figura A2
muestra la relacién descrita entre costes por kg y costes totales. Cada una de las muestras
se ha representado con un punto con un tamaiio proporcional a su rendimiento. Se
observa cdmo las que tienen mayor rendimiento se sitdan en la parte inferior y viceversa.

Sistema x Conduccion
1. Ml Espaldera x Regadio
o Espaldera x Secano
Vaso x Secano

Total costes/kg

500 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 5500 6000 6500 7000 7500 8000

Total costes

Figura A2. Relacion entre los costes por kg y los costes totales de las muestras
desagregando por sistema/conduccién.
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Tras la eliminacion de estos 8 casos atipicos, se han calculado los valores promedio y las
variabilidades de los costes en cada denominacion de origen. Las Figuras A3y A4
muestran los valores promedios

500 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4 5500 6000 6500 7000 7500 8000 8500 9000 9500 10000 10500 11000 11500 12000 12500 13000 13500 14000 14500 15000 15500 16000

Prom. Total costes

Figura A3. Valores promedio por DO de los costes totales después de haber eliminado
los 8 casos atipicos

Como se puede observar, las denominaciones de GC+LP (agrupacion de Gran Canaria 'y
La Palma) y Tenerife aparece con costes mucho mas altos junto con Rias Baixas tanto en
costes totales como en costes por kg.

00 01 02 3 04 05 06 08 09 0 11 12 13 4 15 16 7 18 19 2,0

21 22 23 24
Prom. Total costes/kg

Figura A4. Valores promedio por DO de los costes totales por kg después de haber
eliminado los 8 casos atipicos

Con este analisis global, observando las variabilidades y teniendo en cuenta las
caracteristicas de cada denominacion de origen se han detectado grupos de muestras
para las que se ha decidido justificadamente descartar para el calculo de las estimaciones
han sido las siguientes:
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Cultivos en Parral (5 muestras): la Figura A5 presenta un diagrama de Box &
Whisker donde se observa que las muestras de cultivo en parral tienen, en general,
un coste mas elevado, lo que justifica que se haga un tratamiento separado de
estas muestras.

Rias Baixas (3 muestras): en la Figura A5 también se han marcado las muestras de
la DO Rias Baixas con valores extremos. En denominacion se realiza produccién en
espaldera y también en parral, lo que, unido a los costes significativamente mas
elevados, produce una alta variabilidad en las estimaciones de costes.

Sistema x Conduccién

18K D: 164
(] Espaldera x Regadio
DO_2:Rias Baixas
16K Total costes: 17.221
14K
—— —
12K
o
® ——
g 10K
D
8 ° ID:195
s Sistema x Conduccién:
o P L4 Espaldera x Regadio
8K ° DO_2:Rias Baixas
Total costes: 11.095 °
oK

M 1

0K

Espalderax Espalderax  Parralx Parral x Vaso x Vaso x
Regadio Secano Regadio Secano Regadio Secano

Figura A5. Diagrama Box & Whisker de los costes totales para cada tipo de
sistema/conduccién

Ribeira Sacra y Txakoli (3 muestras): de la denominacién Txakoli se han
conseguido el nimero minimo de muestras, aunque no en el caso de Ribeira Sacra
donde sélo se ha conseguido una. Sin embargo, en ambos casos se trata de
producciones con unas caracteristicas particulares y costes observados elevados.
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Canarias (6 muestras): los cultivos de las Islas Canarias son muy diferentes debido
a sus caracteristicas climaticas, de suelo, técnicas de cultivo y variedades, entre
otros factores. Los datos reflejan esta variabilidad que justifica que no sea
adecuado proporcionar estimaciones globales de costes ni por denominacidn ni
por supuesto en sus valores desagregados de sistema/conduccién. Algunas
muestras ya habian sido eliminadas de las muestras por considerarse atipicas. Del
resto, a modo de ejemplo los costes por kg observados varian entre valores de
0,94 hasta 3,08.

Vaso x Regadio (3 muestras): este tipo de sistema/conduccion se presenta en
Espana de forma minoritaria. Como no se disponia de datos oficiales sobre su
volumen, se decidié incluir en el muestreo, aunque se verificdé su caracter
minoritario y por tanto no se han considerado en el calculo de estimaciones.

El diagrama Box & Whisker representa la distribucién de los datos mostrando varias
caracteristicas importantes al mismo tiempo:

La caja central representa el 50% de los datos centrales limitado inferiormente
por el cuartil inferior o percentil 25 y superiormente por el cuartil superior o
percentil 75. La linea central de la caja representa la mediana.

Los limites de las lineas que se extienden hacia arriba y debajo de la caja
representan los valores maximos y minimo respectivamente, excepto cuando
hay valores extremos o muy alejados que se representan de manera separada.
El criterio usado para representar datos atipicos de manera separada es cuando
su distancia a la caja exceda en 1,5 veces la distancia intercuartillica.
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Anexo 3. Analisis descriptivo de los datos utilizados para el calculo
de estimaciones

En este anexo se incluyen algunos resultados descriptivos sobre los datos que se han
utilizado para el calculo de las estimaciones, una vez eliminados los casos atipicos.

DO_2
Valdeorras — . —
Monterrei i
Navarra — * —
Bierzo H=H
Malaga/ Sierras de Malaga H —
Binissalem+Plai Llevant [ H
Rioja ——— b
Jerez | | H#
Ribera del Duero ———— . fpr—+
Montilla-Moriles I
Rueda H:
Cava —{aE. P
—
o

Somontano (B )
Catalufa =
Alicante i
Calatayud B-H
Cigales+Ledn b I
Utiel-Requena s
Madrid H i
La Mancha = - i
Ribera del Jucar I }
Jumilla ) I
Yecla I I
Ribera del Guadiana H i
Valdepefias I I
Carifiena = —
Méntrida i I
Borja

Almansa

H

Manchuela I I
H
Valencia Hd
i

Bullas
Arribes+Toro I }

OK 1K 2K 3K 4K 5K 6K 7K 8K

Prom. Total costes

Figura A6. Diagrama Box & Whisker de los costes totales para cada denominacién de
origen
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DO_2
Bierzo - ‘ B
Ribera del Duero — -
Navarra A ‘ |
Rioja
Malaga / Sierras de Malaga — ‘ —
Valdeorras -y p———
Montilla-Moriles I

.
-
e

Cigales+Ledn I }
Binissalem+Plai Llevant — i
Calatayud K —
Jumilla T}
Monterrei i
Alicante = |
Bullas I
Somontano )
Rueda i
Catalufia 3
Madrid H —
Jerez o
Arribes+Toro I
Borja H: H
Valdepefias I I
Valencia I |
Carifiena = I
Yecla i I
Cava - ——d
Utiel-Requena & H
Méntrida o
Ribera del Guadiana E H
La Mancha e
Almansa P
Ribera del Jucar Fl

Manchuela } I
0,0 0,2 0,4 0,6 0,8 1,0 1,2 1,4

Prom. Total costes/kg

Figura A7. Diagrama Box & Whisker de los costes por kg para cada denominacién de
origen
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DO_2

La Mancha
Monterrei

Cava

Ribera del Jucar
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Prom. Rendimiento

Figura A8. Diagrama Box & Whisker de rendimiento para cada denominacion de origen
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DO_2
La Mancha = —
Ribera del Guadiana —F . —
Ribera del Jdcar (DN}
Utiel-Requena —E— —
Manchuela k t
Cava = o - i
Valdepenfias I I
Carifiena Hos —
Almansa H=
Cigales+Ledn I I
Valencia % b b—
Rueda o S |
Méntrida Bl
Cataluna
Borja — ¢ H
Monterrei E

T

—
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Arribes+Toro
Jerez Hi
Jumilla (Ol
Madrid H
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Valdeorras 4
Calatayud - H
Yecla F I
Ribera del Duero O e L e |
Alicante H
Binissalem+Pla i Llevant H
Somontano I
Malaga/ Sierras de Malaga H —
Rioja b
Navarra I —
Bierzo — —
Montilla-Moriles I

0 1 2 3 4 5 6 7

Prom. Rendimiento por cepa

Figura A9. Diagrama Box & Whisker de rendimiento por cepa para cada denominacién
de origen
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Tabla A5. Promedios de los principales pardmetros por denominacién de origeny

sistema/conduccion
LR SEs SES S g §E 285 BES
Sistema x 58 58'% ggB 58 EE g§ &"EEO;
DO_2 Conduccién = a ® £E & g & © ]
Alicante Espaldera x Regadio 3.529 2.152 1.195 183 7.534 0,55 2,19
Espaldera x Secano 2.991 2.469 490 33 4.636 0,65 1,45
Vaso x Secano 1.569 1.395 75 99 4.000 0,39 3,33
Almansa Espaldera x Secano 2.014 1.640 221 153 7.828 0,26 3,39
Arribes+Toro Vaso x Secano 1.770 1.593 129 48 4.500 0,39 2,88
Bierzo Vaso x Secano 4.955 4.230 322 403 6.767 0,82 1,79
Binissalem+Plai Espaldera x Regadio 4.823 3.850 683 289 8.500 0,61 2,37
Llevant Espaldera x Secano 3.945 3.131 684 130 6.000 0,66 1,64
Borja Espaldera x Regadio 2.722 1.862 743 117 8.000 0,34 3,68
Vaso x Secano 1.589 1.280 257 52 3.500 0,45 1,75
Bullas Vaso x Secano 1.894 1.630 180 85 4.000 0,47 2,67
Calatayud Espaldera x Regadio 3.453 2.826 477 150 6.500 0,53 2,95
Espaldera x Secano 2.982 2.450 293 239 5.700 0,52 2,77
Vaso x Secano 2.885 2.558 177 150 3.300 0,87 1,67
Carifiena Espaldera x Regadio 2.784 2.187 507 90 6.650 0,43 2,96
Espaldera x Secano 2.108 1.780 251 77 7.000 0,30 2,92
Vaso x Secano 2.154 1.919 178 57 9.000 0,23 4,50
Catalufia Espaldera x Regadio 4.353 3.659 593 100 10.000 0,44 6,00
Espaldera x Secano 2.933 2.436 429 69 7.463 0,45 2,59
Cava Espaldera x Regadio 3.405 2.545 636 224 12.200 0,28 3,80
Espaldera x Secano 3.484 2.906 431 147 10.291 0,35 4,07
Cigales+Ledn Espaldera x Secano 2.358 1.986 372 0 6.000 0,39 2,73
Vaso x Secano 3.752 3.654 48 50 4.400 0,85 4,00
Jerez Espaldera x Secano 4.276 3.407 558 311 10.000 0,43 2,84
Jumilla Vaso x Secano 2.600 2.326 184 90 4.250 0,61 2,83
La Mancha Espaldera x Regadio 2.969 2.425 467 78 12.937 0,25 5,44
Espaldera x Secano 2.412 1.960 309 144 7.750 0,32 4,67
Vaso x Secano 2.198 1.915 199 84 8.600 0,30 521
Madrid Espaldera x Regadio 4.727 3.354 573 800 6.500 0,73 1,95
Espaldera x Secano 1.768 1.235 401 132 6.500 0,28 3,05
Malaga/Sierras Espaldera x Regadio 4.140 3.219 292 630 5.833 0,71 3,24
de Malaga Espaldera x Secano 4.860 3.736 624 500 7.150 0,73 1,49
Manchuela Espaldera x Regadio 2.210 1.511 688 11 10.500 0,23 4,21
Méntrida Espaldera x Regadio 2.454 1.816 582 56 8.000 0,31 3,11
Monterrei Espaldera x Regadio 6.249 4.987 952 310 10.500 0,60 3,15
Espaldera x Secano 6.059 5.227 458 374 11.000 0,55 2,89
Montilla-Moriles Espaldera x Secano 3.720 3.135 532 53 5.700 0,65 1,54
Navarra Espaldera x Regadio 3.237 2.793 392 52 8.000 0,40 2,86
Vaso x Secano 5.990 5.494 273 224 6.100 0,98 1,45
Ribera del Duero Espaldera x Regadio 4.660 3.660 689 311 5.900 0,83 2,39
Espaldera x Secano 4,499 3.350 381 767 5.140 0,88 2,09
Vaso x Secano 3.390 2.799 183 408 4.687 0,72 2,66
Ribera del Espaldera x Regadio 4.309 3.083 1.017 210 14.000 0,31 7,36
Guadiana Espaldera x Secano 1.517 1.175 327 15 5.750 0,26 2,96
Vaso x Secano 1.811 1.408 193 210 5.750 0,32 4,60
Ribera del Jucar Espalderax Regadio 2.612 2.095 380 137 10.500 0,25 4,31
Rioja Espaldera x Regadio 4.622 3.704 596 322 6.426 0,72 2,16
Espaldera x Secano 4.714 3.722 536 456 6.576 0,77 2,08
Vaso x Secano 3.474 2.915 273 286 5.506 0,69 1,87
Rueda Espaldera x Regadio 3.832 3.295 452 85 8.944 0,43 3,15
Vaso x Secano 3.473 3.141 161 170 6.689 0,52 3,17
Somontano Espaldera x Secano 3.146 2.404 397 344 6.789 0,46 2,08
Utiel-Requena  Espaldera x Regadio 3.378 2.590 630 159 12.900 0,27 4,80
Espaldera x Secano 2.259 1.650 517 92 8.550 0,26 3,92
Vaso x Secano 2.318 1.915 304 99 5.867 0,41 3,76
Valdeorras Espaldera x Regadio 8.254 7.108 1.034 112 8.000 1,03 2,50
Espaldera x Secano 6.068 5.286 617 166 9.840 0,65 2,67
Valdepefias Espaldera x Regadio 2.853 2.061 678 113 10.500 0,27 4,73
Vaso x Secano 2.108 1.674 197 238 4.500 0,47 3,00
Valencia Espaldera x Secano 2.115 1.645 396 74 6.839 0,38 3,04
Vaso x Secano 1.752 1.563 160 28 5.240 0,34 3,58
Yecla Espaldera x Regadio 2.590 1.905 601 85 7.900 0,34 2,41
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ANEXO 4. El muestreo

Como se ha descrito en el Apartado 4, el muestreo inicial se planted en base al numero
de viticultores por denominacidn de origen. El niUmero de muestras maximo a obtener en
el proyecto quedaba limitado por los recursos del proyecto por lo que se decidié tomar
muestras de las denominaciones mayoritarias. Dado que no se disponia de datos oficiales
desagregados para todas las combinaciones de sistema/conduccion se propuso un plan
de muestreo por denominacion y en cada una de ellas, realizar una adaptacién
atendiendo a sus caracteristicas individuales. El plan inicial de muestreo para la Fase 2 es
el que se muestra en la Tabla A6 sobre el que, como era esperable, hubo que realizar
modificaciones para adaptarlo a la realidad observada. Esta tabla muestra el nimero de
viticultores de cada denominacion de origen, el porcentaje que supone sobre el total y el
nimero de muestras asignadas a esa denominacion. Las muestras obtenidas finalmente
son las que se muestran en la Tabla A7.

Tabla A6. Plan de muestreo inicial basado en el nimero de viticultores por
denominacidn de origen

DO N2 viticultores % N2 muestras Bierzo 1309 1,07 2
Malaga y Sierras 490 0,40 2 Ribera del Duero 8060 6,61 16
Montilla-Moriles 1895 1,55 3 Rueda 1579 1,29 2
Condado de Huelva 1275 1,05 2 Alella 42 0,08
Jerez 1591 1,30 2 Conca de Barbera 670 0,55
Calatayud 800 0,66 2 Costers del Segre 432 0,35 2
Carifiena 1496 1,23 2 Emporda 266 0,22
Somontano 368 0,30 2 Pla de Bages 80 007
Campo de Borja 992 0,81 2 Montsant 602 0,49
Binissalem+Pla i Llevant 112 0,09 ) Priorat 531 044 4
Pla i Llevant 81 0,07 Tarragona 1305 1,07
El Hierro 244 0,20 Terra Alta 1244 1,02
Gran Canaria 311 0,26 Cataluiia 6534 536 10
La Gomera 230 049 2 Penedés 2050 1,68 3
La Palma 972 0,80 Ribera del Guadiana 3496 2,87 5
Tacoronte-Acentejo 1110 0,91 Monterrei 389 0,32 )
Valle de Giimar 345 0,28 5 Valdeorras 1181 0,97
Valle de la Orotava 631 0,52 Rias Baixas 5177 4,24 8
Ycoden-Daute-Isora 401 0,33 Ribeira Sacra 2376 1,95 3
Abona 1304 1,07 2 Ribeiro 1658 1,36 2
Lanzarote 1838 1,51 3 Méntrida 1246 1,02 2
Almansa 760 0,62 Vinos de Madrid 3038 2,49 4
Manchuela 935 0,77 3 Bullas 275 0,28
Ribera del Jucar 900 0,74 Jumilla 1670 1,37 2
Uclés 532 0,44 5 Yecla 372 0,31
Mondejar 300 0,25 Navarra 1859 1,52 3
La Mancha 14843 12,17 24 Chacoli de Alava 37 0,03
Valdepeias 2393 1,96 3 Chacoli de Bizcakia 200 0,16 2
Arlanza 230 0,19 Chacoli de Guetaria 105 0,09
Cigales 312 0,26 2 Rioja 14882 12,20 24
Ledn 279 0,23 Alicante 2266 1,86 3
Arribes 189 0,15 Utiel-Requena 4977 4,08 8
Tierra del vino de Zamora 171 0,14 2 Valencia 6150 5,04 10
Toro 987 081 Cava 6582 5,40 15
TOTAL 196
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Tabla A7. Muestreo real realizado en las dos fases del proyecto

Fase 1l | Fase 2 |Total DO
Alicante 3 6 9
Almansa 1 2 3
Arribes+Toro 3 3
Bierzo 1 2 3
Binissalem+Pla i Llevant 4 4
Borja 3 3
Bullas 2 1 3
Calatayud 1 3 4
Carifiena 6 6
Catalufia 5 2 7
Cava 4 12 16
Cigales+Ledn 2 2
GC+LP 2 2
Jerez 3 3
Jumilla 2
La Mancha 5 11 16
Lanzarote 3 3
Madrid 1 2 3
Malaga / Sierras de Malaga 3 3
Manchuela 2 2
Méntrida 2 2
Monterrei 2 2
Montilla-Moriles 1 1
Navarra 2 1 3
Rias Baixas 5 3 8
Ribera del Duero 5 11 16
Ribera del Guadiana 2 4 6
Ribera del Jucar 2 2
Riberia Sacra 1 1
Rioja 5 17 22
Rueda 2 1 3
Somontano 2 2
Tenerife 5 5
Txakoli 1 1 2
Utiel-Requena 4 5 9
Valdeorras 3 3 6
Valdepefias 2 2
Valencia 2 7 9
Yecla 2 2
TOTAL 82 118 200
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ANEXO 5. El formulario

El formulario de recogida de datos se implementd en un archivo Excel en el que recogian
todos los parametros descritos en el Apartado 3.

COSTES DE PRODUCCION DE UVA EN UNA VINA DE UNA HECTAREA EN PLENA PRODUCCION EN UN ANO "MEDIO" O "NORMAL"
(Completar s6lo las casillas en gris oscuro (cuando proceda)
Variedad de lavifia elegida Riego o secano
Edad vifia Vaso o espaldera
Término municipal Superficie de vifiedo de la explotacion (ha)
Cédigo Postal Superficie total de la explotacion (ha)
Cepas/ha de lavifia elegida
Destino uva (Cooperativa, integracin vertical, venta uva a terceros)
Uso de lauva (Vino, varietal, delaTierraIGP, DOP, Pago)
éCultivo Ecologico certificado? (Si/no)
¢Agricultor profesional? (Si/no)
¢Explotacién prioritaria? (Si/no)
Denominacién de Origen
A. COSTES IMPUTABLES A LAS TAREAS Y OPERACIONES REALIZADAS EN EL VINEDO
MANO DE OBRA Y MAQUINARIA MATERIAS PRIMAS Y MATERIALES Ne de COSTE
empleada en cada labor o servicio y consumos intermedios laboreso | antesde IVA
€/hora, servicio horas/ha €/ha €/litro, kg, metro_| Unidades/ha €/ha servicios €/ha
Mantener la espaldera (reparacion o sustitucion de alambres y postes) 0 0
Atar varas y rebajes 0 0]
Prepodar (mecanica) 0 0
Podar y retirar la madera 0 0
Colocar sarmientos para su recogida 0 0
Retirar y eliminar/triturar sarmientos 0 0
Labrar cultivador /cuchilla 0 0|
Manejo de alambres y vegetacion: bajar y subir alambres 0 0
Espergurado y escarda 0 0|
‘Aplicar abono organico 0 0 0
‘Aplicar fertilizante quimico al margen de la fertirrigacion 0 0 0
Aplicar herbicida 0 0 0|
Quitar hierba entrelineasamano | 0 0
Sembrar y/o segar cubierta vegetal 0 0
Despuntar (maquina o mano) 0 0|
Desnietar 0 0|
Deshojar (mano o maquina) 0 0
Quitar tallos, rebrotes o sarmientos bajeros 0 0|
Tratar contra el oidio 0 0 0|
Aclarar racimos 0 0|
Tratar contra el mildiu 0 0 0]
Tratar contrala polilla del racimo 0 0 0
Difusor de feromonas para polilla del racimo
Tratar contra botrytis
Tratar contra otras plagas y enfermedades (indicar)
‘Arrancar cepas muertas y reponer faltas
Tratar con productos de bajo riesgo 0 0 0]
Regar (si procede Mano de obra, sin amortizac.) 0 0|
Gasto en agua 0 0|
Gasto en energia 0 0
Gasto en abonado (Fertirrigacion) 0 0
Gasto en averias y otros gastos varios 0 0
Vendimiar amano 0 0|
Vendimiar amaquina 0 0]
Transportar uva dela vifiaa la bodega 0 0
Varios (asesoramiento, etc. 5% de costes de operaciones) 0
Otros 0 0
A. COSTE TOTAL TAREAS Y OPERACIONES
| B. COSTES IMPUTABLES A LAS AMORTIZACIONES DEL VINEDO (Plantacién, espaldera, regadio, tierra) |
Coste de amortizacién de la plantacién a fi #iDIV/0!
Coste bésico de plantacién de 1 ha devifia 0 Subvencién % #DIV/0!
€/hora horas
Preparacion del suelo estandar 0 Observaciones:
Desinfeccién desuelo (si es usual) | 0
€/unidad unidades
Compraplantainjertada 0
Coste de plantar 0
Comprade tutores (varilla, cafia, bamby..) 0
Coste de colocar los tutores 0
Comprade protectores 0
Coste de colocar los protectores 0
Pases de cultivador para nivelar
Coste de amortizacion de laespalderaa 0|
Costede instalacion de una espaldera basica
Coste total adquisicion de materiales
Coste total montaje de la espaldera
Coste de amortizacién de lainstalacién de riego a
Coste basico de una instalacién estandar (€/hay afio)
Gasto en sondeo, bomba, etc
Gasto en cabezal y equipo de fertirrigacion Observaciones:
Gasto en red de distribucién hasta parcela (zanjas, tuberias etc.)
Gasto red en parcela (tuberias etc.)
B. COSTE TOTAL AMORTIZACION VINEDO #iDIV/0!
C. OTROS COSTES
Coste Seguros.
1Bl o Contribucién
Tasa Consejo (si procede)
Coste de latierra (En caso de arrendamiento)
Otros
C. TOTAL OTROS COSTES 0
COSTE TOTAL = A+B+C (€/ha) #DIV/O!
Coste de produccién por kg. de uva (€/kg) #iDIV/0!
D. Rendimiento
Rendimiento medio (Kg/ha) (3 Gltimas campanas)
Precio medio dela uva (€/kg) (3 dltimas campafias)
Ingreso medio de explotacién (3 dltimas campafias) 0
Ingreso medio del duefio dea tierra segin arrendamiento aparceria al (tanto por 1) 0
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ANEXO 6. Indicadores promedio por denominacion de origen

En ese anexo se presentan graficamente los valores promedio de costes totales, costes

totales por kg y costes parciales por actividades para cada denominacién de origen
incluida en el estudio.
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Alicante

Costes Totales

D inacion de origen: Alicant
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Vas0 X SECaN0 [refl) 1569

2991

Espaldera x Secano 0

-~ Promedio DO
Espaldera x Regadio O 3529
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
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Coste vendimia Coste poda
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Coste riego Coste abonado

200
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Coste suelo Coste espaldera

« 0@ 200 @ 400 @ 600 TipoEERE’ESEVS

71



Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Almansa

Costes Totales

Denominacién de origen: Alimansa
Costes totales promedios segun sistema y conduccion
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.
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.
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|
H
1
1
1
1
1
0

4 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000
Costes

Costes Totales por kg

D inacién de origen: Al
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion

'

'

'

'

'

'

.
Espaldera x Secano ¢ 0.265

'

'

'

'

'

'

'

0.0 0.1 0.2 03 0.4 05 06 07 08 0.9
Costes/KG
Denominacion de origen: Al
Costes promedios segun sistema y conduccion
Coste vendimia Coste poda
500 .
)
400
300 §
@
Coste riego \ / Coste abonado
200
100
&«
\ e
\ /
Coste fitosanitario Coste vegetacion
Coste suelo Coste espaldera
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Arribes + Toro

Costes Totales

Denominacién de origen: Arribes+Toro
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Va50 X S60aN0 [l 1770

T == Promedio DO

'
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[ 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Arribes+Toro
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
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Costes promedios segun sistema y conduccion
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400 A
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Coste suelo Coste espaldera
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Bierzo

Costes Totales

Denominacién de origen: Bierzo
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Vaso x Secano 4955
' -~ Promedio DO
'
'
'
'
'
'
'
H
[ 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Bierzo
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
.
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i
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Vaso x Secano ¢ 0.817 5
i -~ Promedio DO
i
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I
i
i
I
I
I
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200
600
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0
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Coste suelo Coste espaldera

Tipo ’T vs « 0 @ 300 @ 600 @ o900
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Binissalem + Pla i Llevant

Costes Totales

Denominacién de origen: Binissalem+Pla i Llevant
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Secano @ 3945

== Promedio DO
Espaldera x Regadio 4823
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
D inacién de origen: Bini: Plai Llevant
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion

'
'
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Costes por actividades

Der i ion de origen: Bini: Pla i Llevant
Costes promedios segun sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

750
500
Coste riego Coste abonado
250
0
Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

c 0 @ 250 @ 500 @ 750 TipoE] ERB ES
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Borja

Costes Totales

Denominacién de origen: Borja
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Vas0 X SEcaNo [l 1589

-~ Promedio DO
Espaldera x Regadio O 2722
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
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Denominacién de origen: Borja
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
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Bullas

Denominacién de origen: Bullas

Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Vaso x Secano
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Calatayud

D de origen: C y
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Costes Totales

Vaso x Secano O
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Denominacién de origen: Carifiena
Costes totales promedios segun sistema y conduccion
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Cataluna

Costes Totales

Denominacién de origen: Catalufia
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Secano

Espaldera x Regadio 4353
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Costes por actividades

Denominacioén de origen: Cataluia
Costes promedios segun sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

600
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+ 0 @ 200 @ 400 @ 600 TipoE] ERB ES
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Cigales + Leon

Costes Totales

Denominacién de origen: Cigales+Leén
Costes totales promedios segun sistema y conduccion
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Costes por actividades

Denominacion de origen: Cigales+Leén
Costes promedios segun sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

900
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Coste riego Coste abonado
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Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

« 0 @ 300 @ 600 @ 900 TipoE ESEVS
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Cava

Costes Totales

Denominacién de origen: Cava
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

R

3484

Espaldera x Secano

Espaldera x Regadio 3405
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Costes Totales por kg

Denominacién de origen: Cava
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
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TipOEEREES c 0 @ 200 @ 400
® 100 @ 300 @ 500
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Jerez

Costes Totales

Denominacién de origen: Jerez
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

S S ST SRS

Espaldera x Secano 4276
-~ Promedio DO
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Jerez
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
Espaldera x Secano 0.428 5
-~ Promedio DO

@

0.0 0.1 02 03 04 05 06
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacion de origen: Jerez
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

Coste riego Coste abonado

Coste fitosanitario Coste vegetacién

Coste suelo Coste espaldera

c 0 @ 200 @ 400 @ 600 @ 80  Tipo | * | ES
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Jumilla

Denominacién de origen: Jumilla

Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Vaso x Secano

0 1000

H
H
H
H
H
H

Py

h
i
H
H
H
H
H

2000

Denominacién de origen: Jumilla

Costes por KG promedios segun sistema y conduccion

Vaso x Secano

Costes Totales

500

400

300

200

100

03

Coste riego

Coste fitosanitario ™

== Promedio DO
4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Costes Totales por kg
© 0.609 )
; == Promedio DO
05 0. 6‘ 07 08 0.9 1.0 1.1
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacion de origen: Jumilla
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

Coste abonado

-
_— @
/
/" Coste vegetacion
~ /
~¢
N
Coste suelo Coste espaldera
Tipo |+ | vs c 0 @ 200 @ 400

® 100 @ 300 @ 500
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Estudio de costes de produccioén de uva para la elaboracidn vinos en Espaiia

La Mancha

Costes Totales

Denominacién de origen: La Mancha
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

'
.
Vaso x Secano ® 2198 |
I
'
'
.
Espaldera x S @ 2412
spaldera x Secano ® 2 - promedio DO
'
I
'
Espaldera x Regadio 0 O 2969
|
|
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: La Mancha
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
'
1
Vaso x Secano b 0.302
'
'
|
:
. o
Espaldera x Secano T ® 0.318 - Promedio DO
'
'
'
1
Espaldera x Regadio D 0.248
'
'
0.0 0.1 0.2 03 0.4 07 08 0.9 10 11

0.5 06
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacién de origen: La Mancha
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

Coste riego Coste abonado

Coste fitosanitario Coste vegetacién

Coste suelo Coste espaldera

c 0 @ 200 @ 400 @ 600 TipomEREESEVS
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Madrid

Costes Totales

Denominacién de origen: Madrid
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Secan0 [m——) 1768

-~ Promedio DO
Espaldera x Regadio 4727

0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000

Costes

Denominacién de origen: Madrid

Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
Espaldera x Secano @ 0.283

-~ Promedio DO

Espaldera x Regadio 0.727

0.0 0.1 02 03 04 05 06
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacién de origen: Madrid
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

750

500

/ /
Coste HegDC\l ) / Coste abonado

Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

c 0 @ 250 @ 500 @ 750 TipoTEREES
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Malaga / Sierras de Malaga

Costes Totales

Denominacién de origen: Malaga / Sierras de Malaga
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

1
I
.
I
'
Espaldera x Secano el 4860
j
I
I
'
1 == Promedio DO
I
.
I
i
Espaldera x Regadio 4140
I
I
1
:
i
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacion de origen: Malaga / Sierras de Malaga
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
.
I
I
i
Espaldera x Secano 90.73
i
I
I
i
: -~ Promedio DO
i
I
i
'
Espaldera x Regadio 0.71
I
I
I
0.0 0.1 0.2 03 0.4 05 06 07 08 0.9 10 11
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacion de origen: Malaga / Sierras de Malaga
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda
800

600 N
Coste riego

Coste abonado

by

Coste suelo Coste espaldera

Coste fitosanitario Coste vegetacion

® 200 @ <0 @ s00 @ s00 Tipo‘ ER E] Es
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Manchuela

Costes Totales

Denominacién de origen: Manchuela
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Regadio 2210

4 1000 2000 3000 4000 5000
Costes

Costes Totales por kg

Denominacién de origen: Manchuela
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Regadio 0.232
0.0 0.1 0.2 03 04 0.5 06 0.7
Costes/KG
Denominacion de origen: Manchuela
Costes promedios segun sistema y conduccion
Coste vendimia Coste poda
/
/
300 S/
/ |
/ |
200 N
Coste riego /
100 N N |
Coste fitosanitario
Coste suelo Coste espaldera

Tipo | * | ER ® 100 @ 200 @ 300
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Meéntrida

Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Denominacién de origen: Méntrida
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Regadio

1000

2000

Denominacién de origen: Méntrida
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Regadio

0.0

0.1

300

100

03

Coste riego

Coste fitosanitario

2454

0.307

Costes por actividades

Costes Totales

3000

4000
Costes

5000

Costes Totales por kg

04

05 06
Costes/KG

Denominacion de origen: Méntrida

Costes promedios segun sistema y conduccion

Coste vendimia

Coste suelo

Tipo ER

Coste poda

Coste espaldera

6000

e 100 @ 200 @ 300 @ 400
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Coste vegetacion

8000
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Monterrel

Costes Totales

Denominacién de origen: Monterrei
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

'
|
'
'
'
Espaldera x Secano @ 6059
|
'
'
|
' -~ Promedio DO
'
'
L
Espaldera x Regadio 0 6249
|
I
'
'
|
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Monterrei
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
I
I
i
i
Espaldera x Secano ® 0,551
i
I
i
i
: -~ Promedio DO
i
i
'
I
Espaldera x Regadio 1 0.595
i
i
i
'
0.0 0.1 0.2 03 0.4 05 06 07 08 0.9 10 11
Costes/KG
Denominacién de origen: Monterrei
Costes promedios segun sistema y conduccién
Coste vendimia Coste poda
1500
1000
Coste riego Coste abonado
500
0
Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

Tipo ’T ER EI ES « 0 @ 50 @ 1000 @ 150
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Montilla — Moriles

Costes Totales

Denominacién de origen: Montilla-Moriles
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

P S

Espaldera x Secano 3720
-~ Promedio DO
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes

Denominacién de origen: Montilla-Moriles

Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
'
'
'
'
I
:

PY
Espaldera x Secano @ 0.653
v -~ Promedio DO
i
'
'
'
'
'
'
0.0 0.1 0.2 03 04 07 0.8 0.9 10 11

05 06
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacion de origen: Montilla-Moriles
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

750
500
Coste riego Coste abonado
250
Y
0 Y /
Coste fitosanitario Coste vegetacion
Coste suelo Coste espaldera

« 0@ 250 @ 500 @ 750  Tipo ]7 ES
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Estudio de costes de produccioén de uva para la elaboracidn vinos en Espaiia

Navarra

Costes Totales

Denominacién de origen: Navarra
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

'
I
'
I
:
Vaso x Secano : ® 5990
'
'
'
:
' -~ Promedio DO
'
'
H
Espaldera x Regadio © 3237 !

'
'
'
'
H

0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000

Costes
Denominacién de origen: Navarra
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
Vaso x Secano ® 0.982
-~ Promedio DO
Espaldera x Regadio ® 0.405
0.0 0.1 0.2 03 0.4 07 0.9 10 11

0.5 06
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacion de origen: Navarra
Costes promedios segun sistema y conduccién

Coste vendimia Coste poda

1000

Coste riego Coste abonado
500

Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

« 0 @ 500 @ 1000  Tipo E ER ‘z‘ vs
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Estudio de costes de produccioén de uva para la elaboracidn vinos en Espaiia

Ribera del Duero

Costes Totales

Denominacién de origen: Ribera del Duero
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Vaso x Secano ® 3390

Espaldera x S @ 4499
spaldera x Secano O - promedio DO
Espaldera x Regadio ) 4660
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Ribera del Duero
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
'
H
Vaso x Secano ® 0.721 H

'
'
H

Espaldera x Secano : @ 0.882

P x ' b -~ Promedio DO

|
I
H

Espaldera x Regadio @ 0.827
'
I

0.0 0.1 0.2 03 0.4 07 08 0.9 10 11

0.5 06
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacion de origen: Ribera del Duero
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

500

Coste riego Coste abonado

Coste fitosanitario Coste vegetacién

Coste suelo Coste espaldera

« 0@ 250 @ 500 @ 750 TipoEERE’ESEVS
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Ribera del Guadiana

Costes Totales

Denominacién de origen: Ribera del Guadiana
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Vas0 X SECAN0 [refll) 1811

1
1
1
1
1
1
;
Espaldera X Secan0 [re——— 1517 |
:
1
1
1
t
1
1
1

-~ Promedio DO
Espaldera x Regadio 4309
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacion de origen: Ribera del Guadiana
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
'
H
Vaso x Secano =@ 0.320

'
I
I
H

Espaldera x Secano . XV 2:54

P x i - - Promedio DO

|
'
'
H

Espaldera x Regadio @ 0.310
'
'

0.0 0.1 0.2 0.3 0.4 07 08 0.9 10 11

05 06
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacion de origen: Ribera del Guadiana
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda
800
600
400
Coste riego. Coste abonado
-
200
0

Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

-00200.400.500.500 Tipo’TEREEsmvs
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Ribera del Jucar

Denominacién de origen: Ribera del Jucar
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Regadio

0 1000 2000 3000

Costes Totales

4000 5000 6000 7000 8000
Costes

Costes Totales por kg

Denominacién de origen: Ribera del Jucar
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Regadio 0.248

0.0 0.1 02 0.3

04 05 0.6 0.7 08 0.9 1.0
Costes/KG
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Costes por actividades

Denominacién de origen: Ribera del Jucar
Costes promedios segun sistema y conduccién

Coste vendimia Coste poda
600
// ,
500 /)

400
300
Coste riego Coste abonado
200
e— ¢ /
/
100 \ /
\ /
\ \;
N\ b g
L
\ |
\\ |
\
»-
Coste fitosanitario Coste vegetacion
Coste suelo Coste espaldera

Tipo m ER ® 100 @ 300 @ 500
® 20 @ <o @ 600
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Estudio de costes de produccioén de uva para la elaboracidn vinos en Espaiia

La Rigja

Costes Totales

Denominacién de origen: Rioja
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Vaso x Secano ® 3474

Espaldera x Secano ® 4714

-~ Promedio DO
Espaldera x Regadio O 4622
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Rioja
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
'
'
'
Vaso x Secano ® o691
|
'
'
'
|
Espaldera x Secano e 0.771
P x o -~ Promedio DO
|
'
'
'
|
Espaldera x Regadio ©)0.721
'
'
1
0.0 0.1 0.2 03 0.4 05 06 07 08 0.9 10 11
Costes/KG
Denominacién de origen: Rioja
Costes promedios segln sistema y conduccion
Coste vendimia Coste poda
800
600
400
Coste riego Coste abonado
200 \
0
Coste fitosanitario Coste vegetacion
Coste suelo Coste espaldera

-0.200.400.600.800 TipoEEREESEVS
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Estudio de costes de produccioén de uva para la elaboracidn vinos en Espaiia

Rueda

Costes Totales

Denominacién de origen: Rueda
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Vaso x Secano ® 3473

'
'
'
'
' -~ Promedio DO
'
'
[
Espaldera x Regadio 0 3832
|
'
'
'
|
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Rueda
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
I
I
|
Vaso x Secano t ® 0519
|
'
I
1
1 -~ Promedio DO
|
I
1
I
Espaldera x Regadio 0 0.431
I
'
'
0.0 0.1 0.2 03 0.4 05 06 07 08 0.9 10 11
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacién de origen: Rueda
Costes promedios segun sistema y conduccién

Coste vendimia Coste poda

1000
Coste riego Coste abonado
500
0
Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

« 0 @ so0 @ 1000  Tipo ]T ER E vs
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Somontano

Costes Totales

Denominacién de origen: Somontano
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

B

Espaldera x Secano 3146
-~ Promedio DO
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Somontano
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
I
I
'
I
|
'

Espaldera x Secano ¢ 0.463 5
0 -~ Promedio DO
|
I
'

'
I
'
'
0.0 0.1 0.2 03 04 05 06 07 0.8 0.9 10 11
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacion de origen: Somontano
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda
500
400
300
Coste riego Coste abonado
200
|
100 I
0
o
Coste fitosanitario v Coste vegetacion
Coste suelo Coste espaldera
Tipo | * | ES c 0 @ 200 @ 400

® 10 @ 30 @ 500
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Utiel — Requena

Costes Totales

Denominacién de origen: Utiel-Requena
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

'
:
Vaso x Secano ® 2318 !
'
'
'
h
Espaldera x S @ 2259 .
spaldera x Secano Q E - promedio DO
'
'
'
H
Espaldera x Regadio n O 3378
i
'
H
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
D inacién de origen: Utiel-Ri
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
'
|
Vaso x Secano : ® 0.405
'
I
|
'
|
Espaldera x Secano 9o 2é4
P x U -~ Promedio DO
|
I
'
'
1
Espaldera x Regadio © 0.262
I
I
0.0 0.1 0.2 0.3 0.4 05 06 07 08 0.9 10 11
Costes/KG
Denominacién de origen: Utiel-Requena
Costes promedios segln sistema y conduccion
Coste vendimia Coste poda
500
400
300
200 Coste riego Coste abonado
100
0

Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

TiPOEERE]ESE]VS 0 .200.400

® 100 @ 00 @ 500
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Valdeorras

Costes Totales

Denominacién de origen: Valdeorras
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

I
|
'
'
'
Espaldera x Secano @ 6068
'
I
'
|
' -~ Promedio DO
'
I
: ,
Espaldera x Regadio : 8254
|
I
'
'
|
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Valdeorras
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
I
Espaldera x Secano @ 0651 |
'
H
H -~ Promedio DO
|
'
Espaldera x Regadio r ® 1.032
'
I
0.0 0.1 0.2 03 0.4 05 06 07 08 0.9 10 11
Costes/KG
Denominacién de origen: Valdeorras
Costes promedios segun sistema y conduccién
Coste vendimia Coste poda
2000
1500
1000 Coste riego Coste abonado
500
0
Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

Tipo | + | er E ES + 0 @ 50 @ 1000 @ 150 @ 2000
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Valdepehas

Costes Totales

Denominacién de origen: Valdepefias
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

:
:
.
i
:
Vaso x Secano ® 2108
\
:
:
i
:
.
i
1
i
:
:
.
i

-~ Promedio DO
Espaldera x Regadio 2853
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Valdepefias
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
I
Vaso x Secano o ® 0.469
'
1
1 -~ Promedio DO
|
I
Espaldera x Regadio 0.272 !
'
'
0.0 0.1 0.2 03 0.4 05 06 07 08 0.9 10 11
Costes/KG
Der i i6n de origen: V peii
Costes promedios segln sistema y conduccion
Coste vendimia Coste poda
600
400
Coste riego Coste abonado
200
0
Coste fitosanitario Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

c 0 @ 20 @ 400 @ 600 TipoTERE]vs
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Estudio de costes de produccioén de uva para la elaboracidn vinos en Espaiia

Valencia

Costes Totales

Denominacién de origen: Valencia
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

V250 X SE0AN0 [l 1752

'
'
'
H
' -~ Promedio DO
'
'
1
Espaldera x Secano ~@ 2115
i
'
'
'
H
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes
Denominacién de origen: Valencia
Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
.
I
I
I
'
Vaso x Secano ®0.335
i
I
I
i
i -~ Promedio DO
i
I
i
]
Espaldera x Secano =@ 0.379
i
I
I
i

05 06
Costes/KG

Costes por actividades

Denomi ion de origen: V
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda

300
200
Coste riego Coste abonado
100
0
Coste fitosanitario ~ Coste vegetacion

Coste suelo Coste espaldera

Tipo’T‘ESEIVS « 0@ 100 @ 200 @ 300
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Estudio de costes de produccion de uva para la elaboracion vinos en Espafia

Yecla

Costes Totales

Denominacién de origen: Yecla
Costes totales promedios segun sistema y conduccion

Espaldera x Regadio 2590
-~ Promedio DO
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000 7000 8000
Costes

Denominacién de origen: Yecla

Costes por KG promedios segun sistema y conduccion
'
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I
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Espaldera x Regadio Y 0.338
1 -~ Promedio DO
|
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I
0.0 0.1 0.2 03 0.4 07 08 0.9 10 11

05 06
Costes/KG

Costes por actividades

Denominacién de origen: Yecla
Costes promedios segln sistema y conduccion

Coste vendimia Coste poda
400 9
///
300 /
///
///
Coste riego P Coste abonado
200 -
100
Coste fitosanitario Coste vegetacién
Coste suelo Coste espaldera
Tipo ER o 00 @ 200 @ 300 @ 400
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