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En torno al rio Duero

Ribera del Duero Abadia Retuerta
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La impronta de un gran rio

El rio Duero es el mas largo de la Peninsula Ibérica y en torno a él se desarrolla un
fascinante y variado mundo vitivinicola que, en sus dos margenes, acoge actualmente
en Espafia a ocho Denominaciones de Origen y dos Denominaciones de Origen Pago.



Al Duero, los romanos lo tenian por “rio de oro” aunque no esta claro si la etimologia
se refiere al metal precioso del que no se sabe que hubiera mucho en este rio. Mas
creible es su raiz dor, dur o tur, procedente del griego, que significa “rio”. En todo
caso, desde hace siglos si existe acuerdo en que es un rio de vino. La magia
edafolégica que proporciona el arrastre de sus aguas dando origen a una profusion de
suelos es lo que hace majestuosos a los vifiedos de su cuenca y a los que se acercan a
sus orillas.

En Espafia, el Duero representa la cuenca hidrografica mds importante, a pesar de no
ser navegable. Nace en Espafia a mas de 2.000 metros de altitud en los Picos de Urbién
y desemboca en el estuario de Oporto en Portugal. Recorrer su curso es encontrarse
con los vestigios que ha dejado la historia en forma de castillos, palacios y monasterios
a los que se accede por puentes romanos y medievales que permiten constatar la
importancia del cultivo de la vid que, junto con el pan, el vino y la lana, fueron los
pilares del desarrollo de los pueblos castellano-leoneses en la antigliedad. Los vifiedos
gue se ven hoy son herencia de tiempos de la Reconquista y su posterior repoblacién
tras afios de cruentas luchas.

Se puede decir que el Duero es territorio de vinos tintos, menos en el espacio -nada
despreciable en dimensidn- que ocupa la blanca Verdejo para los vinos en Rueda. Lo
mas caracteristico son sus cultivos de secano que han dado origen a una gran
diversidad de variedades de enorme potencial, que puede ser precisamente otra de las
grandes caracteristicas del vifiedo que acompafia a este rio.

Ladillo:

Ninguna comarca vinicola espafiola ha pasado de la rusticidad al
refinamiento en tan poco tiempo como lo han hecho las que se
extienden a lo largo del rio Duero.



DO ARRIBES

Un poco de historia

Como en la mayor parte de la meseta, hay referencias documentadas al vino a partir
de la Edad Media a pesar de que se sabe, por restos arqueolégicos encontrados, que el
cultivo empez6 siglos antes. La Edad Media fue momento de gran actividad de
intercambio comercial con los pueblos vecinos, pero no era sencillo y estaba
fuertemente protegido. Hay constancia de que, en el s. XllI, el Concejo de Zamora
impidio la venta de vinos de la vecina Fermoselle, porque suponia un perjuicio
considerable en el comercio de los vinos locales.

No fue hasta bien entrado el s. XVIIl cuando se nota un cambio radical en la demanday
su comercializacién. Esto llevd a que los campos de cultivo de cereal cedieran sus
tierras a la vid, causando un serio desabastecimiento de grano que puso en alerta a los
Concejos responsables. De pasar penurias de produccion, a ser el cultivo preferente,
solo bastaron unos pocos afios que no estan muy bien documentados por los
estudiosos del tema. La cuestion es que la vid gand terreno en la region hasta la
llegada de la filoxera en que se produjo una debacle econdmica que termind por
originar grandes corrientes migratorias imparables desde finales del s. XIX hasta inicios
del s. XX.

Nuevamente el movimiento cooperativista, que aln es el marco preferente del sector,
impulsd la reactivacidn que sigue en proceso con un pufiado de variedades singulares
autdctonas que se cultivan y que en la actualidad, son algo mas que una promesa.

Ubicacidn, vifiedo vy variedades

La zona acogida a la DO se encuentra al suroeste de la provincia de Zamoray el
noroeste de la provincia de Salamanca. El relieve es muchas veces muy pronunciado
por lo que el vifiedo se ha plantado en los clasicos bancales en escalera que aqui se
denominan “paredones”. Asi, se aprovechan las laderas que muchas veces llegan a
desniveles vertiginosos.

Las variedades principales son la tinta Juan Garcia, la mas extendida, y Rufete. También
hay Tempranillo, Garnacha y Mencia. Las principales blancas son Malvasia castellana o
Dofia Blanca y como admitidas; Verdejo y Albillo.

Hay muchas variedades en fase de estudio que estan despertando interés como la
tinta Brufial o Manddn, junto con la blanca Puesta en Cruz, entre otras.

Clima y suelo

El paisaje de cafiones y hoces creado por el rio Duero es el que monopoliza el paisaje.
Sus caracteristicos rasgos climaticos de transicion mediterraneo a continental son muy
caracteristicos y constituyen uno de los principales criterios que lo definen. Es lluvioso,



con grandes diferencias térmicas. Largos y frios inviernos, seguido de veranos cortos y
calurosos. En los valles de rios, las temperaturas son considerablemente elevadas.

El suelo de roca granitica en Arribes se ve muchas veces combinado con pizarras
(granito laminar), junto con depésitos de arenas y arcillas.

DO Ledn

Un poco de historia

El sur de Ledn que hoy comprende la DO fue, desde época de los romanos, zona de
paso por todos aquellos que transitaban por la Via de |la Plata y el Camino de Santiago.
En el afio 29 a.C. fue ocupada por un campamento militar romano que, menos de 50
aflos mas tarde, adquirid caracter de ciudad campamental y fue asentamiento
definitivo. Esto trajo consigo tradiciones y usos que los romanos perpetuaron, entre
ellos, el consumo habitual de vino y su previa elaboracion y cultivo. El trasiego de
personas y animales convirtid esta zona en lugar de abastecimiento y el vino ocupd un
lugar importante entre los productos demandados en toda la Edad Media. El cultivo de
la vid se afianzd y en poco tiempo los arrieros distribuian vino por todo el norte de la
Peninsula. Hay archivos del s. X en la catedral de Ledn que atestiguan transacciones de
vifiedo para el cultivo de la vid.

El vino va cobrando protagonismo a lo largo de los tiempos y su huella puede verse
hoy en la arquitectura popular de cientos de bodegas subterraneas que se excavaron
directamente en la roca, partiendo de un conducto que desemboca en el espacio que
es la bodega propiamente dicha.

Las apuestas de futuro y del presente estan en las variedades tintas que aportan

singularidad y diferenciaciéon en el territorio. Su presencia en el vifiedo est3 en torno al
80% del total.

Ubicacidn, viiedo vy variedades

La zona amparada por la DO esta al sur de la provincia de Ledn con parte de la
provincia de Valladolid, limitando con las provincias de Zamora y Palencia. Aqui la
variedad por excelencia es la tinta autdctona Prieto Picudo que ocupa casi el 70% del
vifiedo. La otra variedad tinta presente es Mencia, que ocupa un 4% del vifiedo. En
esta tierra de tintos, también hay espacio para las variedades blancas, aunque de
forma mas minoritaria: son Albarin blanco, Verdejo y la blanca Godello que, entre las
tres, vienen a ocupar un 10% del total del cultivo.

Clima y suelo



El ambito de la DO abarca una zona amplia que se sitUa bajo una climatologia
mediterranea en su version fria ya que la altitud de la meseta y el relieve montafioso
de la cordillera cantdbrica dan lugar a cierta continentalidad. El invierno de nieblas y
heladas es largo y riguroso, aunque no se llega a las temperaturas extremas por debajo
de los -150 C, que son las que se consideran la temperatura limite invernal para el
cultivo de la vid. La primavera y el verano son bastante irregulares y el otofio, lluvioso.
Lo mads descriptivo son las notables fluctuaciones térmicas entre el dia y la noche.

El vinedo se asienta, en general, sobre terrazas aluviales situadas por debajo de los 900
m. con suelos pardos blandos sobre depdsitos pedregosos y calizos.

DO Toro

Un poco de historia

Ultimamente, Toro se ha visto propulsada al primer plano del panorama vinicola
mundial por el nuevo estilo de vinos que se estan elaborando y por la entrada de
capitales extranjeros de renombre que, de repente, han puesto el foco en unos vinos
hasta hace poco cargados de grado y corpulencia. Hace unos pocos anos, la prevision
de esta situacion podria haber causado sorpresa porque durante el s. XX la
Denominacion ha tenido sus altibajos para ser reconocida, pero eso ya es historia, del
mismo modo que lo es la larga tradicidn de cultivo que encuentra sus raices en la
ocupacion del Imperio Romano en la zona.

En la Edad Media, el vino de Toro tuvo privilegios reales otorgados por Alfonso IX
como, por ejemplo, el ser el Unico vino que podia ser vendido en el mercado de Sevilla.
Esta bonanza durd mientras lo que gustaba eran vinos potentes. Con el paso de los
tiempos y el cambio de gustos y demandas, se requerian otras caracteristicas.

A mediados del s. XX se empezd a vendimiar mas pronto y los bodegueros se dieron
cuenta de que la alta graduacion no era propia de la variedad sino de la tardia
recoleccion. Este fue el principio del ascenso imparable de los vinos de la
Denominacion. En esta coyuntura, los nuevos Toro han adquirido elegancia y empiezan
a articular el factor refinamiento en sentido amplio.

Ubicacion, vifiedo y variedades

Toro esta en el extremo occidental de Castilla y Ledn. La zona de produccidn se centra
en el sureste de Zamora y suroeste de la provincia de Valladolid. Aunque
aproximadamente el 60% del vifiedo esta plantado en pie franco, aun quedan cepas
pre filoxéricas en explotacion. Al menos una cuarta parte del vifiedo tiene mas de 50
afos.



La variedad principal es la autdctona Tinta de Toro (tempranillo evolucionado y
adaptado) que ocupa la mayor parte del vinedo con la presencia también de Garnacha
tinta. En blancas, esta la Malvasia, Verdejo, Albillo real y el Moscatel de grano menudo.

Clima y suelo

El clima es continental con influencias atlanticas de caracter arido que se traduce en
inviernos frios con muchas horas de sol en verano. Los vifiedos de esta DO estan
situados entre los 620 y 750 m de altitud.

Los suelos son pardo-calizos y se alternan con materiales limosos, con areniscas que
pueden ser de grano fino o grueso y con ciertos niveles de calizas y margas.

DO Tierra de Vino de Zamora

Un poco de historia

El hecho de que esta comarca sea denominada Tierra de Vino desde la Edad Media
demuestra la relevancia de este cultivo que fue casi Unico, hasta bien entrado el s. XX.
En esta zona, la plaga de la filoxera no afectd especialmente al vifiedo por lo que no es
dificil encontrar vifias muy viejas, algunas de ellas incluso centenarias. El progresivo
arranque del vifiedo se debid mas a factores como el envejecimiento de la poblacion
rural, la busqueda de cultivos mas rentables y los movimientos migratorios que
obligaron al abandono de tierras en la primera mitad del s. XX.

A finales de los afios 90, una serie de viticultores y elaboradores de la zona se
propusieron acabar con la tendencia de arranque, dando los primeros pasos en busca
de un criterio comun que dio origen a la constitucién de la Denominacién de Origen en
1987.

Ubicacion, vifiedo y variedades

Se encuentra situada en Castilla y Ledn, concretamente al sureste de la provincia de
Zamora y comprende los dos margenes del rio Duero. Estd recorrida de norte a sur por
la romana Via de la Plata.

El vinedo tiene una edad que va de 40 a 70 afios o mas. Dado que es un vifiedo
mayoritariamente viejo, predomina la formacién en vaso frente a la espaldera. Esta
ultima esta por debajo del 20% del cultivo total.

La variedad tinta principal es la Tempranillo y como admitidas también la Garnachay
Cabernet Sauvignon. Las blancas principales son: Malvasia, Moscatel de Grano menudo
y Verdejo. También se admite Palomino, Albillo y Godello.



Clima y suelo

La mayor parte del vifiedo de esta DO se situa alrededor de los 750 m de altitud. Las
temperaturas suben y la humedad baja, segun se avanza de norte a sur. La
caracteristica principal es la aridez que, junto con inviernos muy frios y veranos secos y
calurosos, conforman su clima continental extremo. La lluvia es bastante escasa.

El suelo es de caracter aluvial marcado por los muchos cauces fluviales que la cruzan.
Son tierras arcillosas, con presencia de arenas en las llanuras. A medida que se sube de
altitud, los suelos presentan gravas y abundantes guijarros.

DO CIGALES

Un poco de historia

Esta tierra cargada de historia tiene testigos arquitectonicos que hablan de tiempos de
gran preponderancia del vifiedo desde la época en que los romanos sometieron a los
vacceos, primeros pobladores de la region, que luego no fue interrumpida con las
posteriores invasiones de tribus del norte y los arabes del sur.

En el catalogo de Rentas del Cabildo Palentino del s. Xlll se habla de la villa de Figales o
tierra de higueras, donde también se daba un muy buen vino que permitioé prosperar a
los cosecheros del lugar. Aunque Cigales empez6 siendo tierra de tintos como los
admirados por los habitantes del castillo de Fuensaldana, sede de las Cortes de Castilla
y Ledn, poco a poco a lo largo de los siglos fue convirtiéndose en gran elaborador de
rosados.

Esta comarca tuvo su época de gloria cuando la moda francesa imponia sus clairet

bordeleses y el vinedo era basicamente de variedades blancas que los bodegueros

“coloreaban” con un poco de tintas que dieron lugar a los “pardillos”. Con los afios,
estos han dado paso a los rosados actuales que distan mucho de los primeros.

La importancia del vifiedo en la zona nos la da un documento de 1888 que recoge la
produccion de uva de ese afio y la cifra en 15 millones de kilos recogidos. Hoy no se
llega a esas cifras, pero el nombre de Cigales si esta reconocido por sus caracteristicos
rosados.

Ubicacion, vifiedo y variedades

Muy valorada por sus vinos rosados, son las variedades y el suelo las que aportan su
singularidad. La DO esta al norte de la Depresion del Duero en la provincia de
Valladolid. En su dia, las bodegas tradicionales eran subterraneas y rematadas en las
fachadas con piedra. Hoy, asentada en la modernidad, sus antiguas bodegas quedan
como recuerdo de una actividad secular y reclamo para enoturismo.



La variedad tinta Tempranillo es la mayoritaria y principal, acompafiada de la
Garnacha, Cabernet Sauvignon, Syrah y Merlot. Para blancas; Verdejo, Albilloy
Sauvignon Blanc.

Clima y suelo

Lo vifiedos se encuentran a una altitud media de 750 m en toda la comarca que se
extiende por el norte de la Depresion del rio Duero. La influencia atlantica se hace
notar en la climatologia continental con fuertes oscilaciones de temperatura entre el
dia y la noche, asi como en las distintas estaciones del aifio. Lo mads caracteristico es la
fuerte sequia de los veranos, con inviernos duros de heladas y nieblas.

El suelo tiene una estructura granular con sedimentos de arenas y calizas sobre arcilla
y margas.

DO Rueda

Un poco de historia

Conocida y reconocida por sus vinos blancos, son las variedades y el suelo las que
aportan singularidad a esta DO. Mas de 1.100 anos de cultivo miran estas tierras.
Alfonso VI repobld la comarca con gentes venidas de diferentes lugares remotos entre
los que se encontraban grupos mozarabes a quienes se les atribuye la introduccion de
la variedad Verdejo en el vifiedo de este rincon de la meseta. Siglos mas tarde, el
famoso dorado de Rueda (vino rancio, de peculiar crianza estatica y a la intemperie) se
convirtié con Isabel la Catélica y Carlos V, en el vino blanco mas demandado y
consumido por todos los estamentos sociales de la época.

A principios del s. XVII un censo fija en mas de 400 las bodegas de Medina del Campo,
ya que por aquel entonces todavia no se hablaba de los vinos de Rueda sino de vinos
de Medina, poblacién famosa por su actividad comercial al suroeste de la provincia de
Valladolid. Hoy, es el corazdn del territorio vinicola que forma la DO Rueda. A
mediados del s. XIX, antes de que la filoxera echara por tierra parte de un sector
prometedor, se contabilizaron cerca de 50.000 hectdreas de vifiedo. La importancia del
cultivo histdrico es incuestionable. Las bodegas tradicionales eran subterraneasy
rematadas en las fachadas con piedra.

Los entonces llamados vinos de Medina, poco recuerdan a los actuales, aunque sobre
su fama se continud construyendo la imagen que se puede decir empezé a fraguarse
con las plantaciones de los colonos en el s. XI.

Estos vinos han sido del gusto de muchos literatos y en la novela picaresca “La Picara
Justina” impresa en plena época barroca del s. XVII, menciona que el vino de Alaejos
“sustenta nifios y viejos”. Un siglo antes, en “La Celestina”, la alcahueta alivia su sed
con el vino de Madrigal de las Altas Torres, del mismo modo que éste consolaba a
Jorge Manrique en sus “Coplas a la muerte de su padre”. Tirso de Molina elogiaba el



auténtico vino de Medina que no siempre era tal ya que los medinenses reservaban
sus buenas cosechas para venderlas a los arrieros que eran mejores pagadores.

Se cree que la variedad Verdejo, reina del vinedo de Rueda, entra con los colonos
cantabros, vascones y mozdarabes que repoblaron la cuenca del Duero. El tiempo fue
asentando el vifiedo histérico y hoy es la protagonista indiscutible del mapa de vinos
blancos espafioles. La historia moderna de Rueda se puede fijar hace unos cincuenta
afios cuando se reconoce el enorme potencial de los vinos elaborados con Verdejo que
en esos momentos languidecia en un vifiedo con pocos cuidados y unas elaboraciones
con la clasica tradicidn del asoleo. Hoy es una importante potencia de vinos blancos
donde también los vinos tradicionales viven momentos de timida recuperacién y
donde las antiguas bodegas quedan como recuerdo de una actividad secular y reclamo
para enoturismo.

Ubicacidn, vifiedo y variedades

La zona de produccién de la DO se encuentra basicamente en la provincia de
Valladolid, con municipios en las vecinas Segovia y Avila.

Verdejo es la variedad principal y las autorizadas son: Sauvignon blanc, Chardonnay,
Palomino fino y Viura. Desde hace algunos afios se elaboran también vinos tintos y la
variedad principal es la Tempranillo también llamada Tinta del Pais o Tinto Fino. Las
autorizadas son: Garnacha, Merlot, Cabernet Sauvignon y Syrah.

La clasificacion de vinos blancos reconocida es: Rueda Dorado (vino de licor elaborado
por crianza oxidativa), Rueda Palido (vino de licor elaborado por crianza bioldgica),
Rueda Espumoso (método tradicional), Gran Vino Rueda (vifiedo viejo) y Vino de
Pueblo (con al menos un 85% de uvas del pueblo mencionado).

Clima y suelo

Los vifiedos estan a una altitud de 700 a 870 metros sobre el nivel del mary se
asientan sobre tierras llanas de cierta altura. La climatologia es mediterranea, pero por
su altitud se enmarca como de influencia continental. Los inviernos son largos y frios,
las primaveras cortas con heladas tardias y los veranos calurosos y secos. La oscilacion
térmica es muy marcada entre el dia y la noche.

Las tierras son pardas, ricas en calcio y magnesio. Su textura varia de areno-limosa a
limosa y presenta los tipicos terrenos cascajosos.

DO ARLANZA

Un poco de historia




La historia del vifiedo y del vino de esta zona se puede encontrar en el s. Xll de la mano
de los cultivos de los monasterios. Concretamente han llegado hasta nuestros dias
documentos del monasterio de Santa Maria de Bujedo donde se recogen compras de
vifias de la ribera de Arlanza y del Duero.

El' s. XIX, al igual que ocurrié en otras zonas, encuentra al vifiedo en franca decadencia
debido a la mas atractiva actividad de expansion industrial del momento. Ni el trabajo,
ni la vida agraria podia competir con los florecientes proyectos que apartaron a los
labradores del campo. Poco a poco, se fue abandonando la vifia por la falta de mano
de obray por la dificultad que entranaba su laboreo donde no se podian utilizar
medios mecanicos dada la plantacion existente dividida en pequefias parcelas.

En el s. XX se empezd a tomar conciencia de que la vid era un cultivo tradicional
recuperable y, poco a poco, se estd encaminando en ese sentido.

Ubicacidn, vifiedo vy variedades

La zona viticola se situa en el centro de la provincia de Burgos en el valle medio y bajo
del rio Arlanza y de sus afluentes, hasta su confluencia con el rio Pisuerga al sureste de
Palencia.

La variedad tinta principal es la Tinta del Pais (Tempranillo)y las autorizadas Garnacha,
Mencia, Cabernet Sauvignon, Merlot y Petit Verdot. Las blancas son Albillo y Viura.

Clima y suelo

El clima es continental, con grandes contrastes de temperatura entre el dia y la noche.
Las frecuentes heladas son especialmente perjudiciales para el vifiedo viejo plantado
en vaso.

El suelo estd formado por llanuras onduladas arcillosas en la parte norte y mas
carbonatos en el suroeste. Al sur del rio Arlanza y cerca de su desembocadura en el

Pisuerga se encuentran una serie de paramos y valles que se caracterizan por la
presencia de caliza activa en su suelo.

DO RIBERA DEL DUERO

Un poco de historia

Los continuos escarceos musulmanes y las guerras de la Reconquista tuvieron a la
Ribera burgalesa, a la de Peiiafiel y a la de Soria en constante incertidumbre. Los
cambios se sucedian en el campo y los reajustes en el cultivo dependian directamente
de la situacién bélica del momento, aunque el cultivo de la vid estuvo siempre



presente. Siglos antes, la vifia era obligada en el campo, como lo atestigua el
descubrimiento del mosaico romano de 66 metros cuadrados encontrado en Bafos de
Valdearado (el mayor conjunto alegérico de la Peninsula). Por si existiera alguna duda,
en el yacimiento arqueoldgico vacceo de Pintia (s. IV a Il a.C.), en Padilla de Duero en
Pefiafiel, se han identificado residuos de vino.

Los origenes mas documentados hay que encontrarlos alrededor del s. XI, después de
que Alfonso VI consiguiera fijar la frontera del Tajo, momento en que se empieza a
reconstruir el valle dejando atras la época de tierra quemada de la Alta Edad Media.
En 1846, la fundacién de la bodega conocida hoy como la mitica Vega Sicilia fue el
germen e inspiracién de los actuales vinos de la Ribera. Implanté el modelo bordelés
para criar vinos y cultivé variedades foraneas junto con la Tinto Fino que ya se
encontraba en el vifiedo. Los viticultores y bodegueros vecinos no tenian los
conocimientos ni los medios para estar a la altura, pero la actividad continud. La
Cooperativa de Pefiafiel , actual Bodegas Protos, importante motor de la comarca,
elaboraba el demandado “clarete” tradicional y el fluir de los afios pasaron sin especial
relevancia hasta que en los afios 70 se funda otra bodega decisiva en el sector y se
toma conciencia del enorme potencial de la zona. Con el primer vino de esta bodega,
tinto Pesquera, que asi se llamd, se demostrd la excepcionalidad del terroir que pronto
impulsd y alentd otros proyectos que, junto con el desarrollo de los ya existentes a
partir de los afios 80, conformd el panorama actual.

En un principio, los claretes y vinos jovenes eran los mas elaborados en toda la
comarca, pero son los tintos los que identifican esta zona en la actualidad. En muy
pocos afos, han conseguido cotas muy importantes de valor y reconocimiento hasta el
punto de que se puede afirmar que es, junto con Rioja y Jerez, una zona puntera del
mapa vinicola espaniol.

Ubicacion, vifiedo y variedades

Situada en Castilla y Ledn, la region se extiende por el curso del Alto Duero incluyendo
municipios de Valladolid, Segovia, Soria y Burgos donde se encuentra la mayor parte
del vifiedo que se extiende por las dos riberas dentro de una franja de la cuenca del rio
Duero. El vinedo de la DO se situa a una altitud entre los 720 y los 1.100 m, con niveles
ligeramente ondulados en su cuenca. La tradicional y principal Tinto Fino o Tempranillo
es la mas extendida en casi el 88% del vifiedo. Las tintas autorizadas son también:
Garnacha, Cabernet Sauvignon, Malbec y Merlot.

Hay un pequeno porcentaje de blancas y la principal es la Albillo Mayor. La produccion
maxima admitida por la DO es de 7.000 kilos/ha.

Clima y Suelo

La climatologia es principalmente continental con veranos largos, secos y calurosos.
Los inviernos no son excesivamente lluviosos pero siempre corren el riesgo de heladas
tardias, que es uno de los mayores retos a los que cada afio se enfrenta esta DO. Es en
esta época del afio cuando las variaciones de temperatura son mas acusadas.



Los tres principales tipos de suelo son: arcilloso, de grano fino; calcareo, seco y arido; y
pedregoso con rocas de diversos tamanos sin retencion de agua.

DOP Abadia Retuerta

Un poco de historia

Fundado en 1146 tras un importante donativo de tierras y cultivos, el Monasterio de la
Abadia tiene una larga historia ligado al cultivo de la vid. Un documento del s.XVI
recoge que los 400 vecinos de esas tierras produjeron el equivalente a 1.280.000 litros
de vino y que las vifias plantadas fueron destinadas a la elaboracidon de tintos. A lo
largo de los siguientes siglos el cultivo se mantuvo con diversa importancia, pero el
potencial y la historia ya estaban en el ADN del Monasterio. El proyecto como se
conoce hoy, arranca en 1994 con una apuesta firme por la excelencia y la
revalorizacidén una tradicion viticola ancestral en esas mismas vifias que vieron pasar la
historia. En 2022 se escribe un nuevo capitulo donde la bodega es reconocida como
Denominaciéon de Origen Pago Abadia Retuerta.

Ubicacidn, vifiedo vy variedades

Son 54 las parcelas que se cultivan para desarrollar este proyecto situado en Sardén de
Duero, en la llamada Milla de Oro de la Ribera del Duero que se despliega 15
kilémetros por la provincia vallisoletana, entre las poblaciones de Tudela del Duero y
Pefafiel.

Para elaborar sus vinos, la bodega cultiva las variedades tintas Tempranillo, Cabernet

Sauvignon, Syrah, Merlot, Petit Verdor y Garnacha. Para blancos, Sauvignon Blanc y
verdejo.

Clima y suelo
La particularidad climatica de la zona que cubre esta DOPago es que tiene un marcado
caracter continental, con influencia de la nubosidad del Atlantico y una pluviometria

moderada, con veranos secos. Por un lado, esta flanqueada por el rio Duero y por el
otro costado, por el paramo que la resguarda de situaciones climatoldgicas extremas.

DOP Heredad de Urueia

Un poco de historia




La bodega es un proyecto que en 2005 inicia la recuperacion de un pago que hunde sus
raices en la Edad Media. Tras afios de explotacion, fue abandonado a causa de la
filoxera que termind por acabar con el cultivo en la comarca. Se empezé con la
respetuosa restauraciéon de una alqueria castellana y con la plantacion de variedades
autdctonas y foraneas que dan personalidad al conjunto.

El cardcter singular del entorno y el suelo, asi como el proyecto de recuperacion del
vifiedo y la elaboracién de vinos en la comarca (centro de Castilla) en el municipio de
Uruefia, concretamente en la zona llamada Tierra de Campos, la ha convertido en
DOPago en el afio 2018.

Ubicacidn, vifiedo v variedades

La DOP se situa en el municipio vallisoletano de Uruefa, en las estribaciones de los
Montes Torozos, a una altitud media de 750 metros sobre el nivel del mar. Ocupa una
extension de 30 hectareas.

Una cuidada seleccién de clones de Tinta de Toro, Tinto Fino, Syrah, Cabernet
Sauvignon y Merlot son la base con la que elabora sus vinos.

Clima y suelo

Clima continental extremo y de escasas precipitaciones. Los veranos son cortos,
calurosos, secos y mayormente despejados. Los inviernos son muy frios y parcialmente
nublados. Durante el transcurso del afio, la temperatura generalmente varia de -0°C a
30°C. Rara vez baja a menos de -5°C o sube a mas de 35°C.



Gastronomia y Maridaje

Ya lo decia el clérigo viajero y gastronomo Picaud en el s. XIl en su obra Codex
Calixtinus sobre esta tierra: “estd llena de tesoros y es fértil en pan, vino, carne,
pescado, leche y miel”. Solo le faltd sefialar la pasién por los pescados salados y secos.
Esta zona elabora diversos tipos de vino que casan perfectamente con el recetario mas
tradicional. La gastronomia local, marcada por la agricultura y muy especialmente por
la ganaderia, tiene un perfil proteico con dos influencias claras: la recibida de las
provincias del norte con sus productos y cercania al mar y la de interior, mas
suculenta, caracterizada por la inclusion de legumbres y verduras como el cocido
maragato. Cuenta la leyenda que este cocido se come "al revés" (primero la carney al
final la sopa) porque asi se alimentaba a los soldados, empezando por la proteina, la
carne, para que si el enemigo (las tropas francesas de Napoledn) venia por sorpresa, ya
estaban bien alimentados. Lo siguiente que se come son las legumbres, que aportan
energia, luego las verduras y al final la sopa que da calor. Un cocido siempre
agradecera la compafiia de un tinto crianza o reserva de Tempranillo donde la madurez
ha desarrollado aromas y sabores que no perderan peso al lado de la suculencia del
plato.

Famosas son las morcillas, las longanizas y la cecina. El lechazo asado (siempre en
cazuela de barro y en horno de lefia), junto al cochinillo también llamado tostén, que
también cobra especial relevancia en toda la regidén. Todos estas recetas vienen
derivadas del extenso y reputado ganado local. Para la chacineria y los asados, un
Ribera reserva o un crianza de Toro.

La tradicidn también cuenta con el salmdn y las truchas en sus distintas versiones, asi
como los cangrejos o las ancas de rana tipicas de Ledn, las anguilas o sardas de la zona
de los Arribes, o el congrio y el bacalao donde los vinos rosados pueden ser el aliado
perfecto de frescura.

La presencia del bacalao en el recetario tradicional se debe a la época en que los
arrieros con sus mulas se encargaban del transporte de viveres de una poblacién a otra
y el preciado pescado, una vez salado, soportaba los largos trayectos. El mas conocido
es el bacalao “al ajoarriero” con su pimentdn y laminas de ajo fritas. Es uno de los mas
clasicos y notables platos regionales que sufre ligeras variaciones en la receta del
bacalao “a la tranca” de tierras zamoranas. Admite la compania desde jovenes, tintos
roble o rosados servidos frios.



